
马来西亚 旧街场 3合1 原味经典白咖啡-600g

产品名称 马来西亚 旧街场 3合1 原味经典白咖啡-600g

公司名称 香港嘉诚全球药业有限公司

价格 40.00/包

规格参数

公司地址 中国 广东 深圳市 深南路

联系电话 86 00852 0000000 13670000168

产品详情

温馨提示；免运费以发快递为主,以下地区不在包邮范围内/东三省，内蒙古，新疆，西藏，宁夏，青海，甘肃，等偏远地区，单包不免
运费，请亲理解!!

为答谢新老客户的支持！！！凡不同牌子包快递咖啡，只需满足2包，均可包快递！！！

为本店旧街场咖啡更加好喝，味道更胜一筹



郑重承诺:

本店出售的旧街场old town白咖啡全部来自马来西亚原装进口，口感最佳，请放心购买！

何谓白咖啡

 一般咖啡粉，采用传统的生产方式加入焦糖，其炒出来的咖啡豆颜色会变黑，同时失去咖啡原有的风味。白咖啡没有加入添加物来加
强味道，咖啡可以保留原有的色泽和香味

马来西亚原装进口 旧街场(old town) 3合1 原味经典白咖啡-600g 40g*15包【 冲 饮 方 法 】热饮：建议使用
马克杯，用一袋40克速溶白咖啡，加入200毫升热水,搅匀享用，风味最佳。热饮：由于白咖啡特别香浓，
也可每杯加入20克（半袋）速溶白咖啡，加入适量热水,搅匀享用。一袋40克可以分两次冲调，不影响风
味哦～！冷饮：夏天可加入冰块或经冰镇后饮用，另有一番滋味。

白咖啡相对于其他咖啡的优势 1.口感爽滑、纯正、香浓
酽而不腻，不带一丝苦涩，爽神舒心，饮后齿颊留香、令人回味无穷。 2.超低的碳烧、焦苦及酸涩味 白
咖啡不加焦糖以低温烘培而成，将咖啡的苦味、酸涩味降至最低，保留原始咖啡的自然风味及浓郁的香
气。 3.喝了白咖啡不燥热、不上火，健康长寿 完全不掺任何杂质，不含任何添加剂，不加焦糖及人造牛
油，低热量，对胃肠道无任何不良刺激，吸收率高，甘醇芳香不伤肠胃，既符合了现代人健康瘦身的要
求，又避免了饮一般咖啡所带来的燥热烦恼，为生活中的平凡更添一丝精彩。随着现代生活节奏的加快
，一包白咖啡能消除你的疲劳，松弛你紧张你神经，让你更有活力面对各种人生挑战。
4.冷却或冰冻不变酸，是喜欢冰爽的朋友的上等选择 普通咖啡冲泡及冷却一段时间后会变酸。白咖啡虽
然是速溶咖啡，但一点也不失咖啡的香醇，融水之后便闻到醉人的香味。入口的感觉更是让人不舍得咽
下去，奶香与微苦恰到好处，绸绸的、滑滑的，让人如痴如醉⋯⋯

客户好评：

品质保证，始终如一！

答各位买家的问题:

问: 老板,为什么马来西亚旧街场白咖啡,不是全英文呢?

 答:马来西亚有60%以上都是华人.通用语言就是英文,和汉语.华文教育很普遍，有较完整的华文教育体
系.既然华人在马来西亚占有这么重要的地位.那么有中文字就不奇怪了吧.

为什么说马来西亚白咖啡健康？

第一，白咖啡全部在马来西亚原产地制造，延用当地传统制作手法，选取名贵巴西咖啡豆，在咖啡豆培
炒过程中，以低温烘培技术，保留咖啡原有的香味的同时，去除了高温碳烤所产生的焦苦与酸涩味，成
品甘醇芳香。



第二，白咖啡不容易上瘾。且对肝、胃、肾等重要内脏器官，诱发呼吸道炎症、妇女乳腺瘤等疾病影响
较小，绝对不会造成钙流失。第三，不含反式脂肪[大量存在于油炸食品中，国际食品严格控制含量，会
造成胆固醇上升、脂肪增多等问题]。符合了现代人健康瘦身的要求，又避免了饮用一般咖啡所带来的燥
热烦恼。

选择健康咖啡，温柔对待自己！

认识白咖啡 白咖啡是马来西亚的土特产，约有100多年的历史。白咖啡并不是指咖啡的颜色是白色的，
而是采用特等liberica 、arabica和 robusta咖啡豆及特级的脱脂奶精原料，经中轻度低温烘培及特殊工艺加
工后大量去除咖啡碱，去除高温碳烤所产生的焦苦与酸涩味，将咖啡的苦酸味、不加入任何添加剂来加
强味道，甘醇芳香不伤肠胃，保留咖啡原有的色泽和香味，颜色比普通咖啡更清淡柔和，淡淡的奶金黄
色，味道纯正，故得名为白咖啡。正确区分白咖啡与黑咖啡 现在市面上存在的咖啡都属于黑咖啡，黑咖
啡是咖啡豆加焦糖经过高温炭烤而成，这一做工使得做出的咖啡有焦苦、酸、焦糖和炭化的味道。在健
康上它会伤胃，上火，造成黑色素的沉淀等不利之处。 白咖啡是咖啡豆不加焦糖直接低温烘焙，时间是
高温炭烤的2.5倍，研磨成咖啡粉，去除了一般高温热炒及炭烤的焦枯、酸涩味，而且保留了原始咖啡的
自然风味及浓郁的香气，令人回味无穷，香浓顺口而心动。不伤肠胃，不上火，质纯温和，而且口感滑
顺，甘醇芬芳。既符合了现代人健康瘦身的要求，又避免了饮一般咖啡所带来的燥热烦恼，为生活中的
平凡更添一丝精彩。 选材上白咖啡通常是采用较名贵的精选咖啡豆，而且完全不掺杂杂质，如麦粒、玉
蜀黍粒等，因此味道比较纯正。

怡保（lpoh）是马来西亚第三大城市，也是霹雳州的首府。因当地盛产一种名叫"怡保"的有毒植物而得名
。旧街场是当地政府机关及大商业所在地。怡保的旧街场，是一个充满咖啡香的地方，在那里的茶餐室
，都泡得一手好咖啡，几乎每家茶餐室，都有自己一套「祖传秘方」，泡制出又香又浓的白咖啡。不只
是风靡了怡保人，也吸引了闻风而至的咖啡爱好者。

过去数十年來，怡保旧街场的白咖啡盛名不朽，以前，甚至有新加坡人、柔佛人特地乘搭飞机前来怡保
，只为了品尝旧街场的白咖啡。

祖传秘方赋新意突破传统光大祖业

我们的故事从怡保旧街场的一个咖啡店开始。在怡保旧街场的南香咖啡店，是吳清文的祖父一手创办的
。由1948年营业迄今，也有半个世纪之久。到了他这一代，才兴起把祖传咖啡大力推广的念头,在1994年
就开始创业。吴文清先生的中学同学陈先生是一名拥有酒店管理文凭的青年。两人对咖啡都有浓厚兴趣
。因这关系，他们便创立出白咖啡私人有限公司。这么多年下來，旧街场经历了多次的改良，除了更迎
合时代的需求，也满足了追求高品味咖啡人士的需求。我们于1999年推出了旧街场白咖啡，是三合一白
咖啡的首个咖啡生产商。今天，旧街场是马來西亚最大的三合一速溶白咖啡生产商,拥有达到世界水平的
严谨品质管理。我们优良的咖啡远销新加坡、菲律宾、中国、香港、台湾、英国及美国。说起白咖啡，
相信大部分到过马来西亚旅行的人，都在当地品尝过一杯富南洋地道风味的香浓白咖啡，亦有很多旅客
购买过当地三合一白咖啡回来作手信送予朋友。由此可见白咖啡令人想起马来西亚。

白咖啡用上等咖啡豆烘焙,过程采用了怡保南香茶餐室老铺数十年来特有之烘焙方法----不加焦糖及人造
牛油。制出来之咖啡豆有以下特色:

1、味道浓郁，保留了咖啡豆原有风味。



2、保存期较长，味道失真较低，较其它方法烘焙之咖啡豆保存期长50%以上。

3、有些咖啡在蒸煮及冷却一段时间后会变酸，但旧街场产品不易变酸。

旧街场即溶白咖啡为何要40克一小包?

 一般即溶咖啡产品,每小包约在11至20克小包,为何旧街场产品每一小包由25克至40克?旧街场白咖啡为使
消费者充分分享得到即溶咖啡亦会有豆磨咖啡的口感,40克是我们为喜爱咖啡的消费者省却繁多的处理过
程.少时方便之余亦可享用一杯与豆磨质量的咖啡饮品固此需要40克咖啡再加200克热水配合。

旧街场白咖啡：

怡保的旧街场白咖啡，它的特點是溶解快而且勻醇可口，噴飄出的全是咖啡原味，入口釅而不膩、爽神
舒心。怡保是华族聚居的城市。老街，是华族最早的移民建起的一条街。大约在19世纪末，一批批的中
国移民来到这一带，主要是在锡矿当工人。后来有些移民开始做小生意。老街渐渐从一条居住性的街道
变成了一条老店林立的商业街道。如今老街咖啡的包装袋上，还总印着20世纪初那条街的老照片，街边
的房屋店面都只有一两层，结构样式，特别是店门前的那些招幌牌和旗杆，都具有很浓郁的中国风格。
马来西亚早期先后被葡萄牙、荷兰占领过，后来很长时间又是英国的属地，西方人到了东方这个地方，
仍要过西方式生活，喝咖啡的习惯当然是万不可舍弃的，于是，看准了这个市场，老街的华族商人就开
始为他们提供物美价廉的速溶咖啡，原料是从巴西运来的，考虑到马来西亚的生活环境与欧洲大有不同
，湿热，有瘴疠气，因此选取的是一种小粒的巴西白咖啡豆，配制的辅料里恰到好处地包含了一些祛暑
清热的成分，又特别注意到溶解时能达到快而匀。这种老街咖啡不仅很快受到在南洋的西方人欢迎，也
逐渐地被当地一部分居民所接受。老街咖啡的故事里，传递着这样的信息：中国移民不管扎根在什么地
方，凭借其聪慧、机敏与勤劳、顽强的秉性，总能开辟出崭新的生存空间，成功地融入到当地的社会生
活与人际交往之中。到了马来西亚，一定要喝这里的白咖啡，而马来西亚最正宗、品质最上乘、最好喝
的就是旧街场白咖啡~~！很多朋友就会问了，白咖啡是白的吗？——一般咖啡粉，采用传统的生产方式
加入焦糖，其炒出来的咖啡豆颜色会变黑，同时失去咖啡原有的风味。白咖啡并不是指咖啡的颜色是白
色的，而是指采取上等名贵咖啡豆，经低温（中轻度）烘培及特殊工艺加工后大量去除咖啡碱，去除高
温碳烤所产生的焦苦与酸涩味，将咖啡的苦酸味去除、不加入任何添加剂来加强味道，甘醇芳香不伤肠
胃，保留咖啡原有的色泽和香味，颜色较比普通咖啡更清淡柔和，味道纯正，故得名为白咖啡。
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