
果蔬烘干机苦瓜空气能热泵烘干除湿机烘干房干燥设备

产品名称 果蔬烘干机苦瓜空气能热泵烘干除湿机烘干房干
燥设备

公司名称 广州市凌邦能源科技有限公司

价格 35000.00/台

规格参数 品牌:凌科
型号:25P
产地:广州

公司地址 广州市花都区迎宾大道清莲路1号金纳投资大厦
九楼A910号

联系电话  13288617058

产品详情

        苦瓜葫芦科苦瓜属植物，一年生攀援状柔弱草本，多分枝，茎、枝被柔毛。卷须纤细，不分
歧。叶柄细长，叶片膜质，上面绿色，背面淡绿色，叶脉掌状。雌雄同株。雄花花梗纤细，被微柔毛，
苞片绿色，稍有缘毛，花萼裂片卵状披针形，被 白色柔毛，花冠黄色，裂片被柔毛，雄蕊离生。花单生
，花梗被微柔毛，子房纺锤形，柱头膨大。苦瓜果实纺捶形或圆柱形，多瘤皱，成熟后橙黄色。种子长
圆形，两面有刻纹。花果期为5--10月。

        苦瓜，味道略苦，又名凉瓜，是夏季里味道不错且有保健价值的绿色蔬菜，随着人们对苦瓜
研究的深入，将苦瓜切片后干燥，做菜、制作苦瓜果酱、苦瓜蜜饯、泡酒、泡茶饮用，也受到越来越多
人们的喜爱。少量苦瓜片干燥，可以选择太阳晒干，大批量制作苦瓜干时，使用苦瓜烘干机烘干时间15-
20小时烘干一批次。接下来我就介绍下热泵苦瓜烘干机烘干苦瓜应注意的重要因素。

        苦瓜加工工艺及步骤：

        苦瓜片的厚度以3cm左右为宜，这时苦瓜片厚度效小，有利于空气的流通及苦瓜片与热空气均
匀的接触，苦瓜片内部水分迁移蒸发速度加快，干燥速率越快。苦瓜片过厚时，水分蒸发慢，干燥时间
长，且苦瓜干色泽较深。苦瓜片过薄时，干燥后易碎影响存贮和运输。

       苦瓜烘干工艺：

       苦瓜干燥温度适于中高温，温度不能过低或过高，在45--65度之间较适宜，温度过低，干燥速
度慢，温度过高会对苦瓜的色泽品质及营养成分有较大影响，组织结构变硬，复水性差。

        烘干苦瓜中风速对干燥过程中的影响比温度和厚度更重要，风速应设定为1.9--2.4m/s为宜，合



适的风速能及时将苦瓜片表面的湿气带走，加快苦瓜干表面水分的蒸发。当风速过低，苦瓜片排湿力度
小，干燥速度慢。而风速过高，苦瓜片表面大部分热量还没有传到苦瓜干内部就被气流带走，不能加快
干燥速度，反而还造成热量的损失。   

        烘干过程中苦瓜片的除湿定色是以保证其色泽呈自然绿色，即通过上述合适的温度、风速、
切片厚度，有效利用热能来达到苦瓜片快速除湿脱水定色的目的，以免在不合适的温湿参数下发生颜色
或内部成分变化。

        广州凌邦科技苦瓜热泵烘干机  农产品干燥设备介绍：

        空气能热泵苦瓜烘干机 PLC控制面板，操作简单，可24小时连续工作。占用面积小，节能环
保，无污染。不受外界环境、天气、季节、气候的影响。运行费用低，使用寿命长，是农产品烘干的理
想选择，而且烘干完的农产品色泽好，卫生，品质高，能够很好的保存物料的各种风味物质。

       广州凌邦科技无花果热泵烘干机优势；

       通过压缩空气进行升温，烘干房内可调温度为：8℃-75℃，可调湿度：5%-95%。当烘干房内
达到一定温度或物料烘好后，机器会自动停机，即安全又节能，1度电当4度电使用。

       温馨提示：在物料烘干方面我们需要了解物料的初始含水率、脱水率、烘干后含水率以及脱
水量等参数，才能够科学合理地进行烘干系统设计和进行设备选型。

     
关于商品：凡本店所有商品皆由广州市凌邦能源科技有限公司生产。所上传图片均为实物拍摄。

       关于交货日期：
因公司产品规格大小不一，材质各异，以客户需求而定。所以实际交货期以商议为准。

       关于商品价格：
现本店产品标注价格为主机标配价格，非定制产品价格。具体以客户需求配置产品询价（合同）为准。

       品质保证：本公司不得以降低产品质量为代价，以优惠价服务客户，我们实行产品量身定制+
长期服务+上门安装调试+一年质包+终生维修。
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