
小吃早餐培训班价格 诚实人 信阳小吃早餐培训班

产品名称 小吃早餐培训班价格 诚实人
信阳小吃早餐培训班

公司名称 商丘市创兴餐饮服务有限公司

价格 面议

规格参数

公司地址 河南省商丘市梁园区八一路与酒厂路交叉口向东
300米路北门面房

联系电话 18736763060 18736763060
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企业视频展播，请点击播放

视频作者：商丘市梁园区味佰仟餐饮店

小火油温七成热下锅，高油温使表皮迅速酥脆!

做法所有材料准备好！奶温热后把面揉成光滑的面团～盖保鲜膜饧发到三倍大！发酵好了
直接搓长条按扁，擀成一厘米厚的薄片，宽度约为10厘米！抹油盖保鲜膜饧发10分钟！切
成2cm的宽条！两个宽条摞在一起，筷子中间轻轻按压！中间切断！捏合两边小油条做好
！（有点手残，次做，小吃早餐培训班多少钱，卖相有点磕碜！）小火油温七成热下锅，
高油温使表皮迅速酥脆！

油条为食材的素排骨是上海的一道地道美食

▲鸡蛋布袋。中国人在研究美食方面，向来甲冠天下，各种食材均能手到擒来。油条刚出
锅的酥脆，时常为人称赞。剩余或隔夜的油条，虽在味道上略逊一筹，然而在老饕的手里
，却也能化腐朽为神奇，略一烹调便可成就一道美味。以油条为食材的素排骨是上海的一
道地道美食。隔夜油条切段后，中间插入切成细长块状的莲藕条或萝卜条，煎至金黄后，



信阳小吃早餐培训班，加入酱油老抽香醋调制的浓稠汤汁内翻炒均匀。油条块裹上酱色粉
芡，宛若浓油赤酱的红烧排骨段。

食材：面粉300克，糖30克，鸡蛋2个做法：1、准备300克面粉，加入30克糖、15毫升油和2
50毫升开水，小吃早餐培训班电话，边倒边搅拌，把面粉搅拌均匀。搅拌成面絮状后，加
入两个鸡蛋，鸡蛋能够使炸出的油条更加蓬松。2、搅拌成面煳备用，接着准备一个裱花
袋，选择自己喜欢的花纹，然后把裱花袋套在杯子上，把调好的面煳倒入裱花袋内。

小吃早餐培训班价格-诚实人(在线咨询)-信阳小吃早餐培训班由商丘市梁园区味佰仟餐饮店提供。商丘市
梁园区味佰仟餐饮店坚持“以人为本”的企业理念，拥有一支高素质的员工队伍，力求提供更好的产品
和服务回馈社会，并欢迎广大新老客户光临惠顾，真诚合作、共创美好未来。诚实人——您可信赖的朋
友，公司地址：河南省商丘市梁园区八一路与酒厂路交叉口向东300米路北门面房，联系人：温老师。同
时本公司还是从事商丘小吃培训，商丘特色小吃培训，商丘早点培训的厂家，欢迎来电咨询。
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