
邢台小麦淀粉 范县黄河实业 小麦淀粉生产企业

产品名称 邢台小麦淀粉 范县黄河实业 小麦淀粉生产企业

公司名称 范县黄河实业有限公司

价格 面议

规格参数

公司地址 河南省濮阳市范县麻口工业园

联系电话  18239389991

产品详情

由于淀粉的性质不同，小麦淀粉批发，因此在理化性质上，如糊化温度、凝胶特性等方面也都是有差异
的。这样的差异主要源于其中所含直链淀粉和支链淀粉的含量，也正是因为淀粉不同的差异，所以种类
繁多的淀粉的用途也有所区别。生活中常见的点心、水饺、面条等面食的原料都是小麦淀粉，大家肯定
会觉得特别美味吧。没错，这就是小麦淀粉的功劳。小麦淀粉又叫澄粉，它是一种融于食品既透明，又
好看的淀粉。另外用小麦面粉做一些中式小甜点也是很不错的选择哦！

小麦淀粉颗粒由完全不同的三个部分构成：双螺旋淀粉链构成的固体状部分，支链淀粉和非脂结合型直
链淀粉构成的分支状完全不定性部分。对来自小麦淀粉的大颗粒淀粉（A型）和小颗粒淀粉（B型），用
a-淀粉酶分解后发现，与A型粒子相比，B型粒子包括更多的线片断，其平均链长较短。A型粒子的其余
组成部分在酶解过程中几乎没有什么变化。而B型粒子中直链淀粉含量减小。

濮阳范县黄河实业有限公司是的谷朊粉（面筋粉）、小麦淀粉、小麦澄面、烤面筋粉等面粉深加工厂家
，小麦淀粉生产企业，欢迎选购！

小麦淀粉是我们日常用来制作菜肴的一种添加剂，在食物中或者菜肴、汤汁里面加入淀粉，邢台小麦淀
粉，可以增加汤汁的粘稠度，在炒菜的时候，小麦淀粉生产厂家，添加淀粉，可以增加菜肴的滋味，还
可以保持菜肴现象滑嫩的风味，而且还不容易导致菜肴的形体散碎，并且我们常吃淀粉还可以健脾和胃
，防止胃酸分泌过多。

邢台小麦淀粉-范县黄河实业-小麦淀粉生产企业由范县黄河实业有限公司提供。邢台小麦淀粉-范县黄河
实业-小麦淀粉生产企业是范县黄河实业有限公司今年新升级推出的，以上图片仅供参考，请您拨打本页
面或图片上的联系电话，索取联系人：吴经理。
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