
菜饭骨头汤培训 盐城菜饭骨头汤 琴阿姨餐饮 

产品名称 菜饭骨头汤培训 盐城菜饭骨头汤 琴阿姨餐饮

公司名称 苏州琴阿姨餐饮管理有限公司

价格 面议

规格参数

公司地址 苏州市吴中区东吴南路125号名宇广场北楼505室

联系电话  13812625191

产品详情

苏州琴阿姨餐饮公司致力于特色餐饮加盟，品牌餐饮加盟，技术人才输出，公司旗下品牌琴阿姨菜饭骨
头汤经过多年的励精图治，欢迎新老客户咨询！

琴阿姨咸肉菜饭骨头汤中的咸肉是采用黄山农家正宗咸肉，下面介绍咸肉的形成。

咸肉的清洗方法

去除腌肉上的盐一般用清水漂冼方法来溶解，但其实用清水漂洗并不腌肉能达到退盐的目的。正确的方
法是腌肉上过多的盐可用盐水来漂洗。盐水的浓度应低于腌肉所含盐水的浓度，盐城菜饭骨头汤，经过
几次漂洗，腌肉上的盐就逐渐溶掉，后再用淡盐水洗一下即可食用。一般情况下，反复清洗三到四次即
可。

苏州琴阿姨餐饮公司致力于特色餐饮加盟，品牌餐饮加盟，技术人才输出，公司旗下品牌琴阿姨菜饭骨
头汤经过多年的励精图治，菜饭骨头汤加盟与技术培训，欢迎新老客户咨询！

琴阿姨咸肉菜饭骨头汤中的咸肉是采用黄山农家正宗咸肉，下面介绍咸肉的形成。

腌肉原料分为带骨和不带骨两种。带骨加工的腌肉腌肉，按原料肉的部位不同，分别以连片、小块、蹄
腿取料。连片指去头、尾和腿后的片体；小块指每块2.5千克左右的长方形肉块（腿脚指带爪的猪腿）。

琴阿姨菜饭骨头汤中的骨头是用的大筒骨，下面介绍喝骨头汤的好处。

骨头汤中含有的胶原蛋白正好能增体制造血细胞的能力。所以对于中老年人来说，喝些骨头汤加以调理
，可以减缓骨骼老化；同样，骨头汤也能有利于青少年的骨骼生长。



菜品特色编辑大棒骨汤味道鲜美，营养丰富，具有浓郁鲜香。

小贴士炖大骨的煲内，水要一次加足，不能中途添加；炖的时候不要放盐，菜饭骨头汤技术培训，到吃
的时候再加到装汤的盆内即可；炖大骨汤时，汤里要加点醋，骨头里的钙质才会炖出来。

菜饭骨头汤培训-盐城菜饭骨头汤-琴阿姨餐饮(查看)由苏州琴阿姨餐饮管理有限公司提供。苏州琴阿姨餐
饮管理有限公司拥有很好的服务与产品，不断地受到新老用户及业内人士的肯定和信任。我们公司是商
盟认证会员，点击页面的商盟客服图标，可以直接与我们客服人员对话，愿我们今后的合作愉快！
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