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       细心的人能发现，不同种类的面粉气味是不一样的，有的闻起来是香的，求购玉米糁，有的
却没味道，这是什么原因呢？下面由乔氏面粉来解释：加工工艺的影响： 

加工工艺对面粉气味的影响相对来讲要弱一些，主要是指过分压紧磨辊轧距，强制出粉，莆田玉米糁，
造成磨辊温度过高，面筋，这样的面粉，白度面粉，影响面粉气味的原因有口感气味都受影响。其含有
丰富的纤维素，可以进一步促进肠蠕动，进而缩短食物通过消化道的时间，这样就能够减少有害物质对
结肠的刺激，还能够降低的发生率。肥城乔氏面粉坚持给客户提供的玉米面生产厂家、玉米糁生产厂家
、玉米粉生产厂家 

       乔氏面粉玉米粉不容储藏，也不适合长途运输，因此只适合当地加工当地销售。消费者购买
玉米粉的时候可能不知道辨别质量，因此玉米粉厂教你几招辨别方法：

1看：正常玉米粉色泽鲜艳，有光泽；次质、劣质玉米粉颜色暗淡，玉米糁生产厂家，无光泽

2闻：取样品于手掌中，用嘴哈热气，立即嗅其玉米面气玉米面质量如何辨别味。正常玉米粉具有玉米固



有的气味，无任何其他异味；次质、劣质玉米粉微有异味，玉米糁批发市场，或有轻微霉味。

3尝：正常玉米粉具有玉米固有的滋味，微甜；次质、劣质玉米粉微有异味，或有酸味、苦味、辛辣味等
不良滋味。

 玉米性甘味平，具有调中开胃、益肺宁心、清湿热、利肝胆、延缓衰老等功能。玉米富含维生素C等
，有长寿、美容作用。玉米胚尖所含的营养物质有增体新陈代谢、调整神经系统功能，能起到使皮肤细
嫩光滑，抑制、延缓产生的作用。此外，玉米有还有、降低 胆固醇的功效。钙磷镁，降低胆固醇玉米面
中富含这几种宝物，此外玉米面的维生素E也具有此类功效，此外玉米面还有使眼睛保持明亮的。 

主食之玉米粉 

玉米的营养价值和利于健康。五谷磨房玉米粉是推荐给中老年人食用的 天然健康主食。 
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