
杭州氯化镁 钰祥林化工 氯化镁厂家

产品名称 杭州氯化镁 钰祥林化工 氯化镁厂家

公司名称 潍坊钰祥林化工有限公司

价格 面议

规格参数

公司地址 潍坊滨海经济开发区海化街以南、禧源路以东海
祥大厦222房

联系电话 13793658276 13793658276

产品详情

由于镁的资源不同，提取镁的工艺也有差别，目前用的方法大体可分为氯化熔盐电解法和热还原法。在2
013年全球生产的923kt原镁中，六水氯化镁，国外生产154.7kt，其中80%左右是用电解法生产的，热还原
法生产的占20%左右；而在国内生产的768.3kt镁中，电解法生产的几乎为零，因为民和镁厂与抚顺铝业有
限公司的电解生产线早已停产，而青海盐湖的100kt/a电解镁项目要到2014年末或2015年初期才能陆续投
产，因此2013年全世界生产的镁中仅3.35%是用电解法提取的。在今后一段相当长的时间内，电解镁的产
量虽然会有所增加，氯化镁价格，但是所占的比例不会有较大变化。

食用氯化镁作为添加剂广泛用于食品、矿泉水等行业。其产品的市场潜力巨大，发展前景广阔。在国外
，食用氯化镁在食品行业中早已得到普遍应用，在豆制品、面包、水产保鲜、瓜果蔬菜等食品的生产加
工过程中都已广泛使用。中国一直没有食用氯化镁，国内食品行业对这一产品很陌生，应用也不广泛。2
003年12月11日，中国首发了《食用氯化镁》行业标准，并把食品级氯化镁确定为食品稳定剂和凝固剂。
同时《国家食品卫生法》明确规定，杭州氯化镁，在食品生产过程中所使用的添加剂必须是食品级。随
着人们对健康意识的不断提高，这一标准的实施，对规范中国食用氯化镁产品的生产与市场销售等工作
均起到了积极的推动作用，改变了中国食品行业中传统的由工业氯化镁作为食品添加剂的状况
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是中国北方制豆腐常用的凝固剂，能使豆浆中的蛋白质凝结成凝胶，氯化镁厂家，把水分分出来。

 是中国北方制豆腐常用的凝固剂，能使豆浆中的蛋白质凝结成凝胶，把水分分出来。

是中国北方制豆腐常用的凝固剂，能使豆浆中的蛋白质凝结成凝胶，把水分分出来。是中国北方制豆腐
常用的凝固剂，能使豆浆中的蛋白质凝结成凝胶，把水分分出来。

 



 

杭州氯化镁-钰祥林化工-氯化镁厂家由潍坊钰祥林化工有限公司提供。潍坊钰祥林化工有限公司拥有很
好的服务与产品，不断地受到新老用户及业内人士的肯定和信任。我们公司是商盟认证会员，点击页面
的商盟客服图标，可以直接与我们客服人员对话，愿我们今后的合作愉快！
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