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产品详情

江苏五香居，在传承与创新中抢占千亿级卤味新赛道。

经济和时代的发展，让大家不再满足简单的一日三餐。尤其是现在当80、90后成为主流消费群体的时候
，意味着商家需要根据消费群体的特点和需求为大家提供更符合的产品。休闲卤味成了大家日常生活的
小吃。目前，中国市场的休闲卤味品牌三大巨头分别是绝味食品、和煌上煌。面对三大巨头，江苏五香
居食品，也在传承与创新中，抢占千亿级卤味新赛道。

 

说起五香居，五香居照片，和晚清名臣李鸿章有关。 因他几乎每顿必吃家乡安徽的卤味，慈禧便将御膳
房中擅长做安徽卤味的厨师朱氏赐给他。朱氏秉承家传安徽好卤艺，深得李鸿章喜爱。1901年朱氏出李
府进入醉春酒馆，开始了五香居的传承。

“五香居的名字很有讲究，五香就是卤味的五种基本香料：八角、小葵、花椒、桂皮、丁香;而居的意思
就是家，换句话说，五香居做卤味跟老百姓在家自己做出的是一样的，五香居的东西是给家人吃的。

 

五香居还采取“公司+农户”订单模式，在江苏常州、安徽芜湖、内蒙古呼伦贝尔、陕西、河南等地与
合作农户定向养殖，对禽畜品种、喂养方式、健康标准都进行了严格限制，并由第三方检测机构出具合
格报告，由五香居品控人员验收后才可以进入五香居加工车间。这样，就确保了五香居产品从源头起就
能实现0添加。

卤味是个大赛道。近10年，国内卤味市场野蛮生长，光说鸭货，就冒出绝味、煌上煌等好几个上市品牌
。

然而，早在2005年，“五香居”传承人孙洪留，就把卤味做到年销售 2 个亿。



 

错失风口后，2016 年，五香居加盟电话，他重头再来，创办了“你好鸭”，2 年开出了 500
家门店——大起大伏中，他总结出了什么？

 

孙洪留的身份很多，初是农民，摆摊卖菜的小摊主，到现在他更为人所熟知的身份是“五香居”的传承
。

 

2016 年，孙洪留又新创办了“你好鸭”，到目前为止，两个品牌已经在全国拥有了近600
家直营店和加盟店。

大品类诞生大品牌，品类的发展，在一定程度上决定品牌的发展。

《中国餐饮报告2018》数据显示，美团点评全平台订单量排名前5的品牌全是和鸡肉相关的。

而家禽的第二大品类：鸭肉，近几年也异常火爆。

鸭品类的持续走高，也让更多的资本开始跟进，新品牌趁势崛起。

 

在江苏常州，百年“五香居”旗下潮牌卤味你好鸭，自2016年12月新的生产基地投产，用了一年多时间
，迅速在全国铺开门店300多家，截至今年一季度你好鸭再签约近200家店，规模即将达到500家。

它是如何做到的?

味道：传承百年卤味 

人们对食物的评判，终还是跟舌头有关。

“老汤，五香居，是这个行业的命根子。我们用的这个老汤，是我师父传承下来的，在打仗年代，他们
不带金不带银，就带一壶老汤。”李鸿章御用厨师朱氏的第五代传人施天华告诉海螺君.

施天华17岁入行做卤菜，一直到现在，已经30多年。

对于汤里的配方，师父自然不会多说，但在现场看这汤的浓稠度和配料，已经足够过瘾。

在味道的改良上，五香居董事长孙洪留自己也下了不少功夫。

为学习酱香味鸭脖的制作技艺，2014年上半年孙洪留就一直在武汉，“武汉街上做黑鸭店的，60%都是我
的师傅。”

之后，他还在成都、重庆各呆了一个月，“一天吃八盒，把整个嘴都肿起来了，合肥五香居，一边吃香



料，一边吃鸭脖，一边喝开水。”

“现在我可以说，我们的味道，结合了百年五香居的传统技术和市场学习的百家配方，综合起来，成就
了你好鸭现在的口味。”孙洪留说。

 

此外，五香居还与江南大学食品学院合并成立“江苏五香居食品研究所”，为新品的研发提供强有力保
障，现已研发出包括休闲卤味系列的鸭脖、鸭爪、鸭翅、鸭舌、鸭锁骨等，以及方便菜肴系列的海带、
豆干、藕片等，两大系列20余款产品。

合肥五香居-五香居熟食店怎么样-五香居由江苏五香居食品有限公司提供。江苏五香居食品有限公司是
一家从事“盐水鸭、酱鸭、猪蹄”的公司。自成立以来，我们坚持以“诚信为本，稳健经营”的方针，
勇于参与市场的良性竞争，使“五香居”品牌拥有良好口碑。我们坚持“服务至上，用户至上”的原则
，使五香居在酱、卤肉中赢得了客户的信任，树立了良好的企业形象。
特别说明：本信息的图片和资料仅供参考，欢迎联系我们索取准确的资料，谢谢！
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