
泰安能培训烤鱼技术，教学认真速成

产品名称 泰安能培训烤鱼技术，教学认真速成

公司名称 青岛膳学派餐饮管理有限公司

价格 .00/个

规格参数

公司地址 山东省青岛市城阳区重庆北路93号（注册地址）

联系电话  13687676162

产品详情
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膳学派烤鱼技术培训学校口味咸辣适中，膳学派万州烤鱼技术培训全程采用一对一实战教学，一般情况

下一个星期内即可全部学好。当然有些学的稍微快点，有些学的稍微慢点，因为每个人的基础和悟性不

同，不限制具体学习时间，教到学员自己感觉完全学好为止。万州烤鱼在极大承度上保留了鱼的鲜味，

再加以各种配料及药材烹煮，使烤鱼不再像原始做法那样热气上火，而是使烤鱼独具了营养功效，既将

各种配料的香味充分发挥出来，又富含丰富的营养成份。

万州烤鱼是重庆当地的传统特色小吃,因为其独特的口味特点,万州烤鱼已经流传到了全国各地,并且受到

了各地百姓的喜爱.万州烤鱼主要是将鱼处理好之后直接用木炭烤制而成,之后在搭配炒制好的各种配料炖

制,烤鱼肉质香嫩,而配菜吃起来非常爽口,万州烤鱼也成为了人们聚餐美食.



餐饮业主要分为旅游饭店、餐厅( 中餐、西餐)

、自助餐和盒饭业、冷饮业和摊贩五大类。具体又分为三种类型:

便利型大众餐饮市场、型餐饮市场、气氛型餐饮市场。便利型大众餐饮市场都是大众消费;

型餐饮市场二级、三级城市非常多，尤其在三级城市里;

气氛型餐饮市场是夹在和低档之间的档次，主要是一些主题餐厅、气氛餐厅

万州烤鱼属于重庆特色传统名菜，万州烤鱼把鱼剖洗净后平放在铁夹中，放在炉上用木炭烧烤，盛到专

用铁盘中，浇上用牛油、红油、白糖、花椒、辣椒等调味品炒出底料，放上西芹、豆芽等爽口菜。提到

川式烤鱼，人们头脑中一闪而过的往往是巴掌大的活鱼烤鱼或干鱼，像牛羊肉串一样直接放到炭火上，

放少许盐、辣椒等调料，烤熟即食。今年流行的川式烤鱼却与传统烧 烤做法有着明显的不同，川式烤鱼

采用“先烤后炖”的独特做法，融合了烤、炖两种烹饪工艺的精华，重庆烤鱼技术培训。
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