
菊粉厂家 菊粉用途用量

产品名称 菊粉厂家 菊粉用途用量

公司名称 山东爱采生物科技有限公司

价格 35.00/公斤

规格参数 品牌:菊粉厂家
型号:食品级菊粉
产地:山东菊粉

公司地址 山东省菏泽市经济开发区和平路恒泰商厦203

联系电话  13573016375

产品详情

菊粉厂家 菊粉生产厂家 菊粉价格

菊粉的物化性质

   白色或乳白色无定形粉末，略带甜味，可溶于水

   性能优异的脂肪替代物 当它与水混合时，就会产生乳脂般结构，能轻易的与食品融合，替代脂肪提
供光滑的口感和平衡圆润的风味。大量的水被网状结构固定，保证了胶体长时间物理稳定性。

   化学性质比较稳定 能够与其他食品添加剂结合使用，在乳制品中应用能增强风味，改善食品口感。
与木糖醇结合使用，能增强乳制品风味，改善质地和口感。

   新糖源 菊粉系果糖聚合物，菊粉溶液在高温、低PH值或经菊粉内切酶的酶解后，可制得低聚果糖
、高果糖浆、高纯度果糖，被称为继蔗糖、淀粉糖之后的第三代糖源。2003年美国FDA已确认菊粉为GR
AS（公认安全物质），日有效摄入量为5克，推荐大日摄入量为15-20克。

菊粉的应用:

   乳制品：应用于配方奶粉、酸牛奶、乳饮料、奶片、液态奶  乳制品是运用菊粉的理想食品系统，
能有效提高人体对钙质的吸收率20%以上，并能在低脂乳制品的应用中模拟乳脂肪的口感，增加制品中
纤维的含量，可替代低聚糖类，是功效显著的双歧杆菌增殖因子。

   饮料：高纤维果汁饮料、功能性饮料、运动饮料、固体饮料、植物蛋白饮料、果冻类食品  添加菊
粉后，除增加制品膳食纤维和低聚糖功能之外，还可提高钙、镁、铁等矿物质的吸收率20%以上，并可
掩盖苦涩并给人柔软的感觉,使饮料风味更浓、质地更好。
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