
吉安吉安白酒OEM代加工如何合作

产品名称 吉安吉安白酒OEM代加工如何合作

公司名称 安徽省星河商贸有限公司

价格 .00/箱

规格参数 品牌:青瓷潭
价格:面议
产地:安徽古井镇

公司地址 安徽省亳州市古井镇

联系电话 18355949277 18355949277

产品详情

吉安吉安白酒OEM代加工如何合作 ①上甑。撒谷壳一层，开气，将泡好的高粱上甑，上甑时间20—30分
钟，上甑完后将甑盖盖上，开始初蒸。 ⑼入窖发酵。将配糟后的高粱移入砖窖，入窖一半，勾平踩窖，
四周密踩，中间踩花足。入窖完盖上面糟，搭盖薄膜，薄膜上面盖上12公分左右谷壳。发酵期间每天踩
窖(四周密中间稀)1次以上。发酵为固态发酵。/ 具体实施方式
⑶出甑摊晾。在晾床上一层薄谷壳，将复蒸后的高粱出甑均匀铺在晾堂上，进行降温。 本发明的目的就
在于提供一种清香型白酒的酿制方法，该方法生产的酒无色透明、清香纯正、具有粮食小曲特有的清香
和糟香、回味醇和回甜，香味特征以乙酯和乳酸乙酯为主。/ ⑽上甑蒸馏。开窖将面糟移到堆糟坝(面糟
需取尽，面糟移到堆糟坝后，收堆撒上谷壳，与底窖糟一起蒸馏取酒后作丢糟)。将发酵后的高粱移入甑
内，出窖到一半打黄水凼(黄水为发酵时生成的水，为黄色，勤舀黄水，黄水用于底锅蒸馏)，最后将底
窖糟移到堆糟坝。上甑时底锅水淹过气盘5cm，发酵后的高粱轻撒匀铺、探气(三节五点)上甑、上甑时间
35—40min。发酵后的高粱移入甑内后开始蒸馏，蒸馏采酒采用掐头去尾，流酒速度2--3Kg/min、流酒温
度20—30度。采酒量为500重量份(不含掐头去尾的酒)。/
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