
人参酒代加工白酒贴牌代加工厂家河南南阳

产品名称 人参酒代加工白酒贴牌代加工厂家河南南阳

公司名称 安徽省魏槽坊酒业有限责任公司

价格 .00/件

规格参数 产地:古井镇
加工方式:贴牌代加工
品牌:魏槽坊

公司地址 亳州市谯城区古井镇减王路8号

联系电话  15656898868

产品详情

人参酒代加工白酒贴牌代加工厂家河南南阳 按使用原料分为：粮食白酒、其他原料白酒；按生产方式分
为：固态法白酒、半固态法白酒、液态法白酒、固液法白酒；按糖化发酵剂分为：大曲白酒、小曲白酒
、麸曲白酒、混合曲酒、其他糖化剂酒；按白酒香型分为：浓香型白酒、酱香型白酒、清香型白酒、米
香型白酒、凤香型白酒、芝麻香型白酒、特香型白酒、豉香型白酒、老白干香型白酒、兼香型白酒、其
他香型（药香）白酒；按酒精度数分为：高度白酒、低度白酒 其次，在发酵期要采用不锈钢搅拌扒，一
般时间在3至5分钟，前3天每天搅拌3次，后三天每天搅拌2次，一个星期之后密封可以不搅拌，正常发酵
8至12天，发酵的时间越长，酒的口感越佳 草莓是我们生活中常见的水果，因为草莓富含丰富的营养以
及草莓独特的酸甜口味，使得草莓格外的受到人们的亲睐 接着就轮到制曲了，曲为酒之骨，制曲是酿酒
过程中重要的环节，纵观世界各国用谷物原料酿酒的历史，可发现有两大类， 一类是以谷物发芽的方式
，利用谷物发芽时产生的酶将原料本身糖化成糖份，再用酵母菌将糖份转变成酒精(比如啤酒)；另一类
是用发霉的谷物，制成酒曲，用酒曲中所含的酶制剂将谷物原料糖化发酵成酒 玉米经过发酵之后需要将
酒经过多层的纱布进行过滤处理，当然过滤完之后还没有完，需要对过滤液进行密封然后再发酵一个月
的时间，同时沉淀多余残渣，之后利用倾斜过滤法取得上清酒液，坛子装好密封，于阴凉干燥处贮藏，
贮藏时间越久则酒质越香醇 如果借此时机来表达你的爱，那么是很有意义的 另外，具备精湛的工艺技术
也是在所难免的，那下面我一起来了解下，酿造出好酒要具有什么样的优质原材
所以，作为礼品送酒，更应该选择值得品鉴的好酒，而不是有酒之名，无酒之实的劣等品 一般生料发酵
和熟料发酵的基本原理是相同的，都是把粮食中的淀粉转化为糖粉，糖粉再转化成酒的一个过程
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