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产品名称 中央厨房设备 安庆厨房设备 合肥新顺|服务完善

公司名称 合肥市新顺厨具制造有限公司

价格 面议

规格参数

公司地址 合肥市瑶海区合裕路幸福南路产业园C4区

联系电话 18855165555 18855165555

产品详情

如炉头发生任何损坏或堵塞，应立即通知工程部维修，以免发生危险；离开炉灶时及时关
紧煤气或柴油开关，以免泄露。厨具的选购应重质量、功能、颜色等因素。产品应具有耐
磨、耐酸碱、防火、、防静电。设计上应兼顾美观、实用、便利的基本要求。在冷冻食物
时，生熟食品一定要分开，不要将有腐蚀姓的东西放入冰箱，变质的食品要及时取出以免
冰箱内出异味；不要将热的食品放入冰箱；时刻注意观察冰箱的温度；平时冰箱门一定要
关好；发现冰箱除故障了要及时找人士来修理查看。

厨房与餐厅之间采用双门双道。厨房与餐厅之间真正起隔油烟、隔噪声、隔温度作用的是
两道门的设置。同向两道门的重叠设置不仅起到“三隔”的作用，还遮挡了客人直接厨房
的视线，有效解决了若干饭店陈设屏风的问题。厨房设备表面的材质主要以不锈钢耐火板
为主流，厂家厨房设备，其改良后的不锈钢耐火板不仅光彩夺目，耐热、耐用性能更有显
著提高，安庆厨房设备，一改以往质弱印象。厨房设备正在往科技化、个性化、智能化的
方向发展。洗碗间通、排风效果要好。无论是设置、安装先进的集清洗、消毒于一体洗碗
机的洗碗间，厨房设备价格，还是手工洗涤，采用蒸汽消毒的洗碗间，洗涤操作期间，均
会产生水汽、热气、蒸汽。

厨具的安装要求人员进行测量、设计、确保制作的尺寸正确。厨具及吊柜（厨具下有调整
脚）水平。燃具和台面接缝处用硅胶作防水处理，以防积水渗漏。以前厨房用的厨具和工
作台是木头做的，很容易在使用中受到腐蚀损坏，刀具用起来也十分笨重。现在厨具来了



个大变身，工作台变成了不锈钢，既耐用又易清洗，使用的寿命大大提高；刀具大多都是
用不锈钢打造，刀身轻巧锋利，中央厨房设备，生锈积垢也不需要担心了。洗碗间通、排
风效果要好。无论是设置、安装先进的集清洗、消毒于一体洗碗机的洗碗间，还是手工洗
涤，采用蒸汽消毒的洗碗间，洗涤操作期间，均会产生水汽、热气、蒸汽。

中央厨房设备-安庆厨房设备-合肥新顺|服务完善由合肥市新顺厨具制造有限公司提供。合肥市新顺厨具
制造有限公司是一家从事“厨房设备，炉灶，烟罩”的公司。自成立以来，我们坚持以“诚信为本，稳
健经营”的方针，勇于参与市场的良性竞争，使“新顺”品牌拥有良好口碑。我们坚持“服务至上，用
户至上”的原则，使新顺在商业设备中赢得了客户的信任，树立了良好的企业形象。
特别说明：本信息的图片和资料仅供参考，欢迎联系我们索取准确的资料，谢谢！
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