
面包改良剂配方剖析/成分化验/配比还原

产品名称 面包改良剂配方剖析/成分化验/配比还原

公司名称 成都中科溯源检测技术有限公司

价格 3600.00/个

规格参数 配方检测:配方解密
仪器：红外等:配方升级
工艺诊断:模仿配制

公司地址 成都市双流区华阳镇华新下街462号天府新区退
役军人创新创业交互中心（二楼）

联系电话  13540018360

产品详情

面包改良剂成分分析，面包改良剂配方检测，面包改良剂成分鉴定等。

——面包改良剂配方剖析/成分化验/配比还原等，就找中科溯源配方测试技术任工，各种精密仪器，强
大的数据库，还原配方既快又准！

{面包改良剂概述}

面包改良剂通常是由乳化剂，氧化剂，酶制剂，无机盐和填充剂组成的复合食品添加剂。
用于面包制作中，它们可以提高面包的柔软度，增加面包的烘烤弹性，并有效地延迟面包的老化。 

{面包改良剂的效果}

1.使用面包改良剂可以使面包更柔软，更美味。

2.降低制作面包的难度，帮助面团发酵，并使面包更蓬松。

3.延长保质期，防止面包变硬和变生。

{为什么要检测面包改良剂}

1.别人的配方更好，想要参考来配制，但是无从下手，需要先了解配方的原料配比；

2.对比两个或两个以上的不同配方，它们各自的配方组成差异；

3.对现有的配方不满意，想要调整配比，优化配方，降低成本，提升产品竞争力；



{面包改良剂配方剖析/成分化验/配比还原}

检测前需要提供产品的信息，以辅助处理样品，解析数据。信息包括样品的用途，性能，可能存在的成
分，使用的效果等等。成都中科溯源配方分析技术已经检测了数万种产品的配方、成分，有足够的经验
以及丰富的数据库，还原各种产品的组成成分及含量配比，有任何成分分析、配方检测的问题都可以找
成都中科溯源检测技术。
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