
东莞凤岗学铁板鱿鱼酱料做法配方

产品名称 东莞凤岗学铁板鱿鱼酱料做法配方

公司名称 中山市食为先企业孵化器有限公司

价格 1800.00/项目

规格参数 品牌:食为先
项目:铁板鱿鱼
优势:味道更好

公司地址 中山市沙溪镇云汉路11号二楼(富华汽车站出口
右走300米骏怡酒店)

联系电话  13728226457

产品详情

无论一线城市还是三四线县城，大街小巷中摆卖着火热的街头小吃，除了奶茶店、武汉卤鸭类熟食外，
铁板鱿鱼算是相当多人爱吃的一种暴利小吃，一般在学校门口、小吃街、夜市美食街都少不了的铁板鱿
鱼类小吃，对于很多吃货来说，觉得铁板鱿鱼价格低廉，却能买到大分量，可大家没想到，铁板鱿鱼“
亏本营销”，10块10串依然赚翻，看不到的隐形暴利。

东莞凤岗学铁板鱿鱼酱料做法配方，学做铁板鱿鱼铁板小吃技术，找食为先餐饮实训，从铁板鱿鱼的设
备所需工具，到食材的选购食材处理，酱料的熬制，辣椒酱的配比，铁板鱿鱼的制作过程步骤方法，都
会详细教学给每一位学员，学做铁板鱿鱼关键是酱料的制作，食为先教学的酱料味道好一吃难忘。

除了铁板鱿鱼以外，食为先还教学的铁板类美食包括：

1、铁板酱汁豆腐

2、铁板烤鸭

3、铁板快餐

4、铁板炒粉炒饭

5、铁板烧烤

6、铁板豆腐/豆腐



铁板鱿鱼是鱿鱼做法中受欢迎的一种吃法，也是当下夜宵市场上热门的小吃之一！新鲜的鱿鱼经过腌制
烤制之后，奇香无比，鲜香过瘾，所以在很多小吃街里面，铁板鱿鱼的香味总是能吸引很多的人！烤好
的铁板鱿鱼，按照串儿卖，可以边走边吃，鱿鱼有整块的大鱿鱼，也有鱿鱼足，口感脆爽新鲜，软Q软Q
的口感，有嚼劲一吃便停不下来。

如今都流行大众创业，万众创新，如果你创业成本不多，其实可以选择摆夜市做小吃生意，小吃店可以
开的很大，大到很大的店面、精美的装修，也可以开的很小，小到只需要一个小推车就能够出去做生意
。学小吃，选食为先。

东莞凤岗食为先小吃地址：

东莞市凤岗镇凤深大道152号（沃尔玛对面三正天桥旁） 

另外食为先在东莞樟木头、虎门、万江、石龙、横沥、大朗、塘厦、长安、常平等地区都有培训点。
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