
白酒代加工白酒贴牌厂家安徽安庆

产品名称 白酒代加工白酒贴牌厂家安徽安庆

公司名称 安徽省魏槽坊酒业有限责任公司

价格 .00/件

规格参数 产地:古井镇
加工方式:贴牌代加工
品牌:魏槽坊

公司地址 亳州市谯城区古井镇减王路8号

联系电话  15656898868

产品详情

白酒代加工白酒贴牌厂家安徽安庆 魏槽坊酒业招商对象及招商条件：
1、诚实守信、思路清晰、目标远大、吃苦耐劳、品德高尚 草莓可捣烂，加白糖、蜂蜜，熬成果酱服用 
白酒在酿制的过程中，其中的调味是非常重要的，因为酒质的好坏都与“调”有着密切关系，而且调味
酒其他的酒有明显的差异，其主要是采用的工艺比较复杂，要聚集独特工艺生产的具有各种特点的精华
酒来增加酒香的口感，使酒在香气和口味上达到浓、香、甜、特、暴燥等特殊酒 即指以蒸馏酒、发酵酒
或食用酒精为酒基，以食用或药食两用的辅料或食品添加剂，进行调配、混合或再加工制成的、已改变
了其原酒风格的饮料酒 这种方式，客户自己承担包装材料及附件的压库、破损、质量等相关风险;酒厂负
责酒水口感、酒水质量按国家规定标准罐装生产，并负责提供QS白酒生产许可证、产品条形码、出具质
检报告;甲乙双方应完善国家规定的相关手续，客户付厂方费用：酒水费+罐装杂费
爱酒、懂酒的人，更愿意品酒，而不是豪饮 其次，在发酵期要采用不锈钢搅拌扒，一般时间在3至5分钟
，前3天每天搅拌3次，后三天每天搅拌2次，一个星期之后密封可以不搅拌，正常发酵8至12天，发酵的
时间越长，酒的口感越佳 我国传统的白酒酿造工艺为固态发酵法，在发酵时需添加一些辅料，以调整淀
粉浓度，保持酒醅的松软度，保持浆水 如用生料发酵时，可以每年发酵几批4个月、6个月或更长时间的
酒醅，每次蒸酒时加入一定量的酒醅一起蒸，或蒸馏出来后每次按一定比例加入新酒中或者往生料酒醅
中加入一定量的熟料酒醅、糯米酒糟一起蒸馏，以提升白酒的口感
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