
低档白酒代加工白酒贴牌加工湖北随州

产品名称 低档白酒代加工白酒贴牌加工湖北随州

公司名称 安徽省魏槽坊酒业有限责任公司

价格 .00/件

规格参数 产地:古井镇
加工方式:贴牌代加工
品牌:魏槽坊

公司地址 亳州市谯城区古井镇减王路8号

联系电话  15656898868

产品详情

低档白酒代加工白酒贴牌加工湖北随州 而发酵粮食、酒曲与水比例，在这样的，米类比例：100斤粮食+
0.8斤酒曲+280斤;水壳类比例：100斤粮食+0.7斤酒曲+270斤水，按照这个比例发酵即可
如果借此时机来表达你的爱，那么是很有意义的 我们的“三精一水”就这样诞生
此维生素C即使经酒浸泡，也不会失去活性 一般生料发酵和熟料发酵的基本原理是相同的，都是把粮食
中的淀粉转化为糖粉，糖粉再转化成酒的一个过程
适用于夏季暑热烦渴、腹泻，小便频数，糖尿病消渴尿多，以及消除疲劳，增进食欲，亦有美容作用 由
于浓香型酒采用续渣法工艺，原料要经过多次发酵，所以不必粉碎过细，仅要求每粒高粱破碎成4~6瓣即
可，一般能通过40目的筛孔，其中粗粉占50％左右
为大家创造个性产品，其定制根据自己的需求，表达出你独特的祝福 白酒的酿酒的方法步骤固态法白酒
，即纯粮固态发酵，采用了高粱、大麦、小麦等粮食为原料，通过在窖池中或是地缸中发酵，然后上甑
蒸馏，蒸出70至85度之间的原酒(基酒)
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