
河南干锅香辣鹅 鹅尚鲜干锅香辣鹅 干锅鹅翅

产品名称 河南干锅香辣鹅 鹅尚鲜干锅香辣鹅 干锅鹅翅

公司名称 南漳县陈华波干锅鹅翅王店

价格 面议

规格参数

公司地址 湖北省襄阳市南漳县城关镇凤凰大道民俗风情街
82号

联系电话  13597500191

产品详情

 手抓排骨手抓牛骨培训大汤面培训红焖??大排骨培训历经多年研究熬制，采用熬制的汤骨，河南干锅
香辣鹅，才能达到肉质松软、唇齿留香、熬制出来的骨头口味就美。腰果花生珍品酱由传统配方熬制而
成，无色素、具有色泽鲜艳、芳香可口、配合自蒸手工馍使用味道更佳。

  来培训中心学习配方比例、实际操作、入学就签包会合同，名师手把手、一对一教、学会为止，河
南盈香居小吃培训中心性强、师资强大、教学设施先进齐全，守信誉、重责任。在特色小吃培训中心学
习入学就签包会合同，每年技术免费升级、终身技术免费跟踪服务

牛骨骼中含有许多营养物质，其中有骨胶原、骨类粘蛋白、弹性酸蛋白、中性脂肪、磷脂、糖原以及钙
、氟、钾、铁等多种成分，因此骨头汤是一种很好的滋补食品。

  猪骨性平，有补虚弱、壮腰膝、强筋骨的作用；羊骨性温，有补强腰筋的作用。喝骨头汤很普遍，
一般家庭做汤，弄来骨头，小火慢煮，一炖十几分钟、一两个小时，还有的反复炖煮。

手抓牛骨头采用料包，传承经典，工艺精湛，口口，鹅品鲜香辣干锅，香气逼人，多种口味的手撕牛骨
头，让吃货齐聚一地，店内四季人气不歇，敛财有道!如此好商机，怎能错过!古襄阳干锅鹅翅王培训可以
归纳出几点:以新鲜骨头熬制，骨肉分离，虽为大骨，却清而不素，口感，清凉不上火，锅底几小时后仍
呈清澈状，古襄阳干锅鹅翅王大骨头富含大量营养成分，其味道香浓无比，口感，鹅尚鲜干锅香辣鹅，
带给您不平凡的味道，特别是汤中的钙质更容易被人吸收，凡是在古襄阳干锅鹅翅王培训学习手撕牛骨
头学员我们承诺；配方公开无保留，包教包会；原材料在您们当地就可以买到，您将来学会以后不需在
我们。



河南干锅香辣鹅-鹅尚鲜干锅香辣鹅-干锅鹅翅(诚信商家)由南漳县陈华波干锅鹅翅王店提供。南漳县陈华
波干锅鹅翅王店位于湖北省襄阳市南漳县城关镇凤凰大道民俗风情街82号。在市场经济的浪潮中拼博和
发展，目前干锅鹅翅在食品饮料项目合作中享有良好的声誉。干锅鹅翅取得商盟认证，标志着我们的服
务和管理水平达到了一个新的高度。干锅鹅翅全体员工愿与各界有识之士共同发展，共创美好未来。
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