
山东泰安能培训葱油饼技术，教学不难的

产品名称 山东泰安能培训葱油饼技术，教学不难的

公司名称 青岛膳学派餐饮管理有限公司

价格 .00/个

规格参数

公司地址 山东省青岛市城阳区重庆北路93号（注册地址）

联系电话  13687676162

产品详情
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主要用料为面粉和葱花，口味香咸。中国福建，山东、东北、河北等地都有该小吃分布，是街头、夜市
的常见食品。做葱油饼的材料当然较不可少的就是面粉、葱和油，但是就是这几样东西，各地也会有稍
微的不一样。老上海的葱油饼，必定是用本地的小香葱，必定是要放猪板油，必定要先煎后烘，而且还
是像烘咸大饼一样，是放在用柏油桶改造成的炉子里烘的。

（1）理论学习：

1.开店流程讲解，包括店面的选址、人员配备、物资采购等。

2.项目技术详细批解，包括原材料的选择，采购，口味的变换、配比等。

3.店铺经营小技巧，轻松创造财富。

（2）示范讲解：

1.专业师傅一对一的实战示范，讲解技术。

2.师傅实践操作中带领你回忆理论学习阶段中的开店的技巧，原材料的选择，采购，成本、预算。

（3）自我实践：

1.自己备原材料，师傅旁边检查指导。



2.自己操作所有流程，制作出成品，老师旁边检查指导。

3.学员自我思索，师傅引导，熟透操作流程。

葱油饼是人们心目中较熟悉的大众食品，不仅出现在早餐店和快餐店，街头、夜市也很常见。说起葱油
饼，蕞让人难忘的就是它的葱香味道。每次逛街路过葱油饼的店铺门前，或是在早餐店排队选餐时，总
能闻到浓浓的葱油香味，让人不禁驻足，忍不住想买。

 

做葱油饼的主要原料不外乎面粉、葱花和油，但是就这几样东西，各地做法不尽相同，做出的味道自然
也有所不同。山东葱油饼培训学校制作的葱油饼色泽金黄，外酥里嫩，葱香味十足，油而不腻，口感香
咸，让人百吃不厌。

山东葱油饼培训学校，是一家集研发、教学、生产为一体的综合食品技术培训机构，有丰富的教学经验
，每位来我校学习的学员，我们都认真负责，老师亲自示范，学员反复实践，从配方到技术操作，毫无
遗漏传授。您到我校以后，可以先品尝，再决定是否继续学习。一次交费，学习期间不收任何其他费用
。
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