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产品名称 干锅鹅翅的做法 干锅鹅翅 焦作干锅鹅翅

公司名称 南漳县陈华波干锅鹅翅王店

价格 面议

规格参数

公司地址 湖北省襄阳市南漳县城关镇凤凰大道民俗风情街
82号

联系电话  13597500191

产品详情

    加盟古襄阳干锅鹅翅王好处多多，干锅鹅尚鲜，干锅鹅味轩，干锅香辣鹅加盟讲古襄阳干锅鹅翅王
自创酱料，配方，以味制胜，一锅三吃，菜品丰富，先吃后涮。

      独具匠心的半自助经营模式以及能让食客吃好吃饱且花钱少的经营理念，一经上市即备受关注
，获得广大食客一致好评！

起初不足百平米的店早已不能满足广大食客们的需求，继而扩大门面，开设分店，发展成为湖北省较大
的《古襄阳干锅鹅翅王》总店，一度被当地美食专刊栏目频频报道，并一举获得襄阳市餐饮协会颁发的
《百佳餐饮名店》《食品安全名店》等成为当地名副其实家喻户晓的特色餐饮品牌！

   
大蒜是干锅鹅翅中一种比较重要的配料，焦作干锅鹅翅，干锅鹅翅王就来跟大家讲讲大蒜的营养价值。

     大蒜营养成分相当的丰富，香辣干锅鹅翅，而且还具有很好的食疗以及药用价值。大蒜鳞茎中含
有丰富的蛋白质、低聚糖和多糖类、另外还有脂肪、矿物质等。100g新鲜大蒜含蛋白质为4.4g、脂肪为0.
2g、碳水化合物为23g、粗纤维为0.7g、灰分为1.3g。大蒜中还含有丰富的含硫化合物，其中大蒜素具有杀
菌、抑菌等保健功能。大蒜素的前体物质是蒜氨酸。大蒜中的蒜氨酸以稳定无臭的形式存在，干锅鹅翅
的做法，在蒜氨酸酶的催化下形成无色油状物大蒜素

    《古襄阳干锅鹅翅王》2006年始创于湖北古城-襄阳，自创酱料，配方，干锅鹅翅加盟费是多少，
以味制胜，一锅三吃，菜品丰富，先吃后涮，独具匠心的半自助经营模式以及能让食客吃好吃饱且花钱
少的经营理念，一经上市即备受关注，获得广大食客一致好评！



干锅鹅翅加盟的技术是比较好学的，所以干锅鹅翅加盟后是能够快速上手的事业，再加上干锅鹅翅的名
声，必将为加盟商谋取更多的福利，是个创业的选择，在加盟干锅鹅翅后，总部对于加盟商也是拥有很
多加盟优惠政策的，所以加盟后能够是能得到保障的事业!。加盟干锅鹅翅是您理想的选择。加盟之前需
要了解就是加盟费用。干锅鹅翅加盟费是多少呢?干锅鹅翅总投资万元，赶紧加盟吧！

干锅鹅翅的做法-干锅鹅翅(在线咨询)-焦作干锅鹅翅由南漳县陈华波干锅鹅翅王店提供。干锅鹅翅的做法
-干锅鹅翅(在线咨询)-焦作干锅鹅翅是南漳县陈华波干锅鹅翅王店今年新升级推出的，以上图片仅供参考
，请您拨打本页面或图片上的联系电话，索取联系人：陈总。
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