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联系电话 15282684999 15282684999

产品详情

吃皮蛋会导致铅吗？四川盐皮蛋盐皮蛋

吃皮蛋会导致铅吗？

    很多人不吃皮蛋，盐皮蛋代理，主要是由于“皮蛋当中的铅”。那吃皮蛋真的会铅吗？

    传统皮蛋的腌制过程中会加入氧化铅，目的是堵住蛋壳上的小洞孔，从而阻止碱进一步渗入导致蛋
清融化，而这样就会增加“铅超标”的风险。广安盐皮蛋。

     但据目前状况来看，绝大多数正规厂家生产的皮蛋早已采用了无铅工艺。

     在皮蛋的加工制作过程中，可以减少或不使用氧化铅，如用无毒涂料、碘化物等一些物质代替氧
化铅，铅含量可以降到0.09mg/kg。

     此外，在GB/T9496-2014《皮蛋》和GB 2762-2017《食品安全标准
食品中污染物》中明确规定皮蛋中的铅含量为0.5毫克/千克。四川盐皮蛋，

     所以，大家不必过于担心，很多普通食物（巧克力、豆腐等食品）中同样含有微量的铅，并不会
对人体造成危害。

盐皮蛋产品质量检验常见的方式，广安盐皮蛋盐皮蛋



盐皮蛋产品质量检验常见的方式

    广安盐皮蛋产品质量检验常见的方式主要是：一观、二掂、三摇、四照。一观：收看包料有没有长
霉，鸡蛋壳是不是详细，壳色是不是一切正常（以青缸色为宜）。二掂：将蛋放到手上，怎样腌盐皮蛋
，往上轻轻地抛起来，连抛几回，若觉得有延展性晃动感，而且较厚重者为好蛋，相反为蛋。

    三摇：用大拇指和中拇指捏紧蛋的两边，在耳旁前后左右摇晃，听其有没有水声响或敲击声，正
宗盐皮蛋，若听不出来响声则为好蛋。四照：用灯光效果，若蛋内绝大多数呈黑色或暗红色，小一部分
呈黄色或浅红色者为蛋。若绝大多数呈棕褐色结晶状，则为未熟盐皮蛋。四川盐皮蛋，广安盐皮蛋。

传统式特色美食皮蛋

    传统式特色美食皮蛋，广安盐皮蛋，备受许多人的喜爱，熬粥、拌凉菜，如何吃都可以，自做
皮蛋的方式：预留食物：鸭蛋35个，现有皮蛋粉1袋多，普洱茶叶1壶；制作过程：一定要挑选新鮮的鸭
蛋，表层有裂缝及其电冰箱中储放久的都不必，将鸭蛋的机壳细心清洗整洁，除去残渣，随后充足控干
水，确保鸡蛋壳上无水份；四川盐皮蛋，第二步，提前准备一蛋粉，放入一个器皿中，另外提前准备一
壶普洱茶浓茶，要够浓才可，过虑掉荼叶渣，取150克浓茶水放凉，分次少量倒进在皮蛋粉中，一边倒一
边拌和；

    第三步，直至调成皮蛋泥，确保能够 粘裹在鸭蛋上边便可，静放二十分钟，拌和一下，让其匀称
便可，事前解决好的鸭蛋放入在皮蛋泥中，四川盐皮蛋，匀称裹一层；第四步，尽可能要包得厚一点，
但一定要匀称，广安盐皮蛋，将裹好泥的鸭蛋用包装袋装好，放入在干躁且荫凉的地区逐渐腌皮蛋，类
似10天時间；第五步，取一个皮蛋，将其裹的泥除去，清理整洁后，晾一晾就可以吃完，但实际效果还
并不是非常好，能够 多放几日，待彻底变后，将其各自除去整洁土壤，放电冰箱中储存，随取随吃。

怎样腌盐皮蛋-广安邓家盐皮蛋(在线咨询)-四川盐皮蛋由广安市广安区佛手山食品有限公司提供。“盐皮
蛋”选择广安市广安区佛手山食品有限公司，公司位于：广安市广安区福兴大道1688号1幢201号，多年
来，邓家盐皮蛋坚持为客户提供好的服务，联系人：张敏。欢迎广大新老客户来电，来函，亲临指导，
洽谈业务。邓家盐皮蛋期待成为您的长期合作伙伴！
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