
广安盐皮蛋 本地盐皮蛋零售价 邓家盐皮蛋

产品名称 广安盐皮蛋 本地盐皮蛋零售价 邓家盐皮蛋

公司名称 广安市广安区佛手山食品有限公司

价格 面议

规格参数

公司地址 广安市广安区福兴大道1688号1幢201号

联系电话 15282684999 15282684999

产品详情

地方特色小吃，广安盐皮蛋盐皮蛋

地方特色小吃

    伴随着大家生活品质的提升 和改进，对特色美食美味可口质量种类食品类多样化拥有大量要求
。蛋类商品因其带有丰富多彩的蛋白，从古至今被视作营养成分补充的好来源于。近些年，广安盐皮蛋
，市场的需求时兴一种蛋类新食品类，本地盐皮蛋零售价，因其营养健康安全性，一发售就变成饭桌的
美味。这款美味可口地方特色小吃便是来源于名人故居、邓家乡广安故宅天星村（石牌坊二村）边上，
邓家广安盐皮蛋。 

    盐皮蛋如今已发展趋势变成四川广安的传统式特色食品。盐皮蛋又叫碱盐蛋，是鹅蛋由茴香、肉蔻
、八角、荼叶等十几种香辛料配置的汤底腌渍，随后蒸制而成。近些年，广安市积极主动正确引导盐皮
蛋制造业企业丰富多彩产品品种，促进盐皮蛋向休闲零食、佐餐食品类等行业发展趋势，勤奋提高市场
竞争力。邓家盐皮蛋生产制造选用无重金属加工工艺，既沒有盐蛋那麼咸、又沒有松花蛋偏碱那么大。
盐皮蛋闻着有浓厚的香味，色调晶莹透亮。入口具备美好的觉得，鸡蛋清口味劲道，鸡蛋黄入口沙酥香
糯，口感与众不同。

    尤其是邓家盐皮蛋商品，无重金属、身心健康、翠绿色的与众不同，变成销售市场香饽饽，赠予上
品。另外，附近盐皮蛋购买，运用网络平台市场销售，已产生了日趋完善的盐皮蛋特色食品产业链。

盐皮蛋，四川盐皮蛋盐皮蛋



 盐皮蛋

   皮蛋是将禽蛋用碱、盐、石灰粉等腌渍而成，在碱的作用下，禽蛋蛋白质转性凝结，成弹韧全透明
的茶褐色胶体溶液，一部分蛋白和脂肪燃烧转换，使其更加容易消化。四川盐皮蛋，皮蛋清爽可口，美
味不油腻，提高胃口，是佐餐配酒的上品。咸蛋则是禽蛋经食用盐腌渍而成，其味美味芳香，光亮可口
，是饭桌普遍速食食品。广安盐皮蛋是故里四川广安别具特色的特色美食。 

  不仅有盐蛋又有皮蛋的美味可口，四川盐皮蛋，此蛋不但是小酌一杯的美味可口食品类，广安盐皮蛋
，也是早饭的好菜式之一。颇具延展性，用醇香可口，意犹未尽。盐皮蛋是正宗的达州土特产品之一，
商品生产制造选用无重金属加工工艺，既沒有盐蛋那麼咸、又沒有皮蛋偏碱那么大。盐皮蛋闻着有浓厚
的香味，广安盐皮蛋，色调晶莹透亮。鸡蛋清口味劲道，鸡蛋黄通道沙酥香糯，口感十分与众不同。

    怎样选择好的皮蛋？

    1、安全性新鮮。挑选包裝详细并含有SC标示的合理合法公司的商品、从正规平台选购。皮蛋尽
管是常温储存市场销售的食品类，可是常温超出三个月非常容易产生沙门菌环境污染，有可能导致食物
事件，选购时要需注意保存期和发布時间。

   2、看“长相”。四川盐皮蛋，本地盐皮蛋购买电话，应选择沁色灰白色、无黑、无裂纹、蛋壳详
细的皮蛋。有很大小黑点的皮蛋不必选，壳上的黑斑应越低越高。蛋壳表面有黑色黑斑，表明皮蛋铅、
铜含量较高。

   3、估量和听声。将广安盐皮蛋放到手掌心轻轻地掂一下，的皮蛋有很大的晃动。把皮蛋放到耳朵
里面边摇晃，没声音的皮蛋品质不错。

  4、剥皮品位。全部蛋白质凝结装、不粘壳、呈透明色、有延展性的黄棕色，有松花式纹路；竖向割
开，鸡蛋黄呈浅褐或淡黄色，管理中心偏稀；沒有呛鼻腐臭味或异味。

广安盐皮蛋-本地盐皮蛋零售价-邓家盐皮蛋(诚信商家)由广安市广安区佛手山食品有限公司提供。广安盐
皮蛋-本地盐皮蛋零售价-邓家盐皮蛋(诚信商家)是广安市广安区佛手山食品有限公司今年新升级推出的，
以上图片仅供参考，请您拨打本页面或图片上的联系电话，索取联系人：张敏。

Powered by TCPDF (www.tcpdf.org)

http://www.tcpdf.org

