
青岛印度飞饼欢迎致电咨询

产品名称 青岛印度飞饼欢迎致电咨询

公司名称 青岛膳学派餐饮管理有限公司

价格 .00/个

规格参数

公司地址 山东省青岛市城阳区重庆北路93号（注册地址）

联系电话  13687676162

产品详情

青岛印度飞饼欢迎致电咨询018

"印度飞饼"是享誉印度的一道名小吃，是用调和好的面粉在空中用"飞"的绝技做成，它具有美味可口、浓
郁香酥的特点。有十多个品种。制作飞饼的厨师在餐厅现场表演制作，潇洒大方，技术精炼，会为您的
用餐增添无限情趣。飞饼(又名印度薄饼)，是印度的特色风味美食，其制法用料讲究，特别适合广东人
的口味。色、香、味俱全。

外来事物在当地扎根必然会经历一个本地化的过程，正如佛教传入中国，受中国本土文化的影响而形成
具有中国特色的佛教一样，印度飞饼传入中国后便接受了中国的文化，在口味上倾向于中国人的习惯，
各式水果味的飞饼以及适合嗜辣的川湘人的辣味飞饼渐渐地比正宗的印度飞饼更受中国人的欢迎。这也
从侧面反映出印度飞饼在中国的旺盛生命力及其有容乃大的接受外来影响的文化底蕴。

                        

‘印度飞饼’是享誉印度的一道名小吃，是用调和好的面粉在空中用“飞”的绝技做成，它具有美味可
口、浓郁香酥的特

点。有10多个品种。制作飞饼的厨师在餐厅现场表演制作，潇洒大方，技术精炼，会为您的用餐增添无
限情趣。飞饼（又

名印度薄饼），是印度的特色风味美食，其制法用料讲究色、香、味俱全。

印度甩饼培训：

1、材料选材认识及发酵配方



2、实操印度飞饼甩饼动作练习（重要）

3、掌握各种口味甩饼制作（重要）

课程安排

1、飞饼所用工具的介绍； 

2、飞饼原料的采购信息,饼皮的自己制作； 

3、飞饼各种配料的处理； 

4、飞饼的工艺流程； 

5、飞饼加工制作之要点； 

6、飞饼配料的使用

4、练习制作甩饼的各种程序，师傅指导

5、设备进货渠道提供及后期技术复习。

印度飞饼培训品种：酱香味飞饼、香蕉味飞饼、苹果味飞饼、果酱飞饼、菠萝飞饼、香辣飞饼、原味飞
饼、葡萄味飞饼、鸡蛋飞饼、咸味

飞饼等

培训课程安排

1、飞饼所用工具的介绍；

2、飞饼原料的采购信息,饼皮的

   自己制作；

3、飞饼各种配料的处理；

4、飞饼的工艺流程；

5、飞饼加工制作之要点；

6、飞饼配料的使用；教学优势：1、专业技师手把手教学，2、免费提供开店指导3、终生免费技术升级
培训保障

1、保证每个学员全程都是实践动手学习；



2、保证核心技术配方无保留传授技术

；3、保证学习中途不增加任何杂费；

4、保证学员能够完全掌握核心技术；

5、保证学员能学

到有竞争力好味道的技术；

6、保证国家商标总局注册、工商、税务营业执照齐
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