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价格 面议

规格参数

公司地址 广安市广安区福兴大道1688号1幢201号
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产品详情

盐皮蛋原料，广安盐皮蛋盐皮蛋

盐皮蛋原料

    四川盐皮蛋原料是采用本地的地区栽培品种——达州麻鸭蛋，达州麻鸭寻食工作能力强，适合放牧
，但凡湖水、江河、塘口等有放牧标准的地区均可喂养。这家鸭吃的好、生活环境好、才可以长出质量
高的蛋。要想腌制好广安盐皮蛋也有一些不可或缺的程序流程，先挑选出尺寸匀称、表皮光洁、沒有缝
隙的鹅蛋，历经手工制作和设备2次清理，晾晒后放进窖池。 

    盐皮蛋的汤底是用调料、良姜、香、肉蔻、八角、白扣、三奈、荼叶、鲜姜等十几味中草药材配置
而成。存储期内在鸡蛋清中的绿色植物香料分子结构和碱慢慢健身运动向蛋黄看齐，伴随着時间的变化
，盐皮蛋加盟，蛋黄中的碱和香料分子结构越聚越多，因此蛋黄便慢慢更改色调，当蛋黄由淡黄色变为
深灰色或黑灰色后，盐皮蛋哪里有，四川盐皮蛋，证实这种绿色植物香料成份彻底取得成功进到蛋黄管
理中心，变成理想化的碱性食物，消化吸收营养成分更充足，广安盐皮蛋，做到了盐皮蛋理想化的实际
效果。再加上科学规范的腌制時间，并依据不一样时节里溫度的转变调整蛋池中蛋的占比，才可以腌制
出美味可口的盐皮蛋。
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皮蛋的做法

    先我们要先了解一下皮蛋的做法，实际上皮蛋的做法是比较简单的，盐皮蛋代理，广安盐皮蛋



，它在制做的情况下关键的一个东西便是要采用生石灰粉，草灰，食用碱，黄泥巴和冷水，把这种所有
都混和在一起，制成粘稠以后立即裹在鸡蛋上，广安盐皮蛋，随后放到一边腌制出去的，依照那样的方
式腌制出去的皮蛋，实际上颜色会出现一定的区别，但是只必须应用的蛋类食品是同一种区别，实际上
沒有那么大，因此危害是不大的，关键的危害是由于蛋的类型不一样。四川盐皮蛋，广安盐皮蛋。

    很有可能在吃的情况下很多人吃不出来自身吃的，到底是哪一种蛋在腌制皮蛋的情况下，实际上是
有二种能够 腌制的，一种是鸡蛋腌制出去的，此外一种便是鹅蛋腌制出去的，而鸡蛋腌制出去的皮蛋颜
色一般全是橙黄色或是是橘黄色，看上去如同水晶果冻一样晶莹透亮的。

皮蛋我们我国独有的一种特色美食

    皮蛋我们我国独有的一种特色美食，味儿十分与众不同，广安盐皮蛋能够制成拌凉菜皮蛋，是
一道很好吃的下酒小菜。还能够制成皮蛋排骨粥，营养成分也很好。四川盐皮蛋，很多人喜欢吃皮蛋却
不容易做，把水倒进一口大铁锅，随后把生石灰装进去，随后逐渐拌和，会发烫，因此要携带胶手套，
好是也戴上镜，小心溅伤。石灰搅拌均匀之后，倒进草灰，黄泥巴和食用盐，再次拌和，这会锅中会很
烫，直到完全减温之后，再把鸡蛋小心装进去，否则鸡蛋立即烫熟透，做不来皮蛋了。

   广安盐皮蛋做法，把鸡蛋在锅中粘满石灰糊，再捞出来，用细铁丝做一个圈捞，千万别入门拿，一
来是手会被浸蚀，再一个便是造成 鸡蛋说明的石灰不匀称，危害品相。随后把鸡蛋都放进木屑里边，粘
满木屑，不必让石灰露糊露出来。把准备好的鸡蛋，装车密封性起來，一定要密封性好，随后遮光存储
，一般夏季得话，一星期就做好了，冬季要20-30天時间，正中间能够 查询一下，拿出来一个晃动一下觉
得是否有摇晃，不好得话就再次放几日，随后拿出来，在太阳下晾干干躁。好啦，皮蛋就是这样做好了

盐皮蛋代理-广安邓家盐皮蛋(在线咨询)-广安盐皮蛋由广安市广安区佛手山食品有限公司提供。广安市广
安区佛手山食品有限公司是从事“盐皮蛋”的企业，公司秉承“诚信经营，用心服务”的理念，为您提
供更好的产品和服务。欢迎来电咨询！联系人：张敏。
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