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产品名称 盐皮蛋生产 广安盐皮蛋 广安邓家盐皮蛋

公司名称 广安市广安区佛手山食品有限公司

价格 面议

规格参数

公司地址 广安市广安区福兴大道1688号1幢201号

联系电话 15282684999 15282684999

产品详情

熟吃皮蛋更放心，邓家盐皮蛋盐皮蛋

熟吃皮蛋更放心

   因为食用碱虽然能食用但不能量多，所以吃皮蛋如果是生吃一样需要严格控制每天的摄入量，好一
天不超过3个，而水煮后的皮蛋因为去除了大量的碱味和食用碱残留，所以皮蛋可以吃着更放心，如果是
给小朋友吃建议煮熟了再吃为佳。四川盐皮蛋，广安盐皮蛋，广安盐皮蛋。

   如何挑选新鲜的皮蛋？要想快速买到新鲜又好吃的皮蛋，邓家盐皮蛋教你以下3招：

   看外观。新鲜的皮蛋一般外壳呈灰白色，不会发黑也不会太绿，少量黑斑或无黑斑，如果皮蛋发黑
发绿或者带有较多的黑斑，那么说明皮蛋放的时间太长，已经腌制过头，不新鲜；

皮蛋也可以煮熟吃。邓家盐皮蛋盐皮蛋
    皮蛋也可以煮熟吃

     因为皮蛋本身从鸡蛋变成皮蛋这个过程中需要与草木灰和食用碱发生充足反应，因此终皮蛋内会
有较重的碱臭味，如果您很介意这个气味的话可以煮熟了再吃，这样鸡蛋内的碱臭味会明显降低许多，
吃着一样会更放心。

    皮蛋生吃好还是煮熟吃好？皮蛋生吃和煮熟吃各有优缺点，盐皮蛋加工，不能说谁更好。四川盐皮
蛋，广安盐皮蛋，理由如下：

    生吃皮蛋味道更鲜美。因为皮蛋本身就是以少许的碱臭味为其特色，搭配上里面软滑的黑色蛋黄，



生吃味道比较鲜美，同时蘸上一些蒜末和调料，味道属实鲜美好吃，而水煮后的皮蛋因为加热去除了碱
臭味，并且蛋黄煮硬实了无流黄口感，所以终吃着只是比普通水煮蛋更具弹性的鸡蛋，味道反而不鲜美
也无特色了；

 皮蛋制作

   四川盐皮蛋制作只不过是浸渍法移动和包泥法，不管釆用哪种方法，驱使鹅蛋有机化学演译的原材
料则是同样的。故时皮蛋制作辅材多以石灰、纯碱、食用盐、茶叶末、密陀僧构成，乃至还放置松柏枝
干腌制，以求松花蛋松花绽放，简直愚不可及。广安盐皮蛋，盐皮蛋生产，说白了密陀僧虽是一味中药
材，却早就被驱赶食用添加剂队伍，它的昭著臭名就是大家闻之色变的一氧化铅。

    传统式秘方料液非常容易导致石灰沉积，盐皮蛋哪家好，广安盐皮蛋传导阻滞料液管路运输，现如
今批量生产不会再选用。石灰纯碱的作用已被食品级不锈钢（）取代它的。松柏枝入瓮腌蛋亦成笑料，
松花蛋松花呈现不会再神密，那就是食用盐结晶体后进行析出的典型性特点。

盐皮蛋生产-广安盐皮蛋-广安邓家盐皮蛋(查看)由广安市广安区佛手山食品有限公司提供。“盐皮蛋”选
择广安市广安区佛手山食品有限公司，公司位于：广安市广安区福兴大道1688号1幢201号，多年来，邓
家盐皮蛋坚持为客户提供好的服务，联系人：张敏。欢迎广大新老客户来电，来函，亲临指导，洽谈业
务。邓家盐皮蛋期待成为您的长期合作伙伴！
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