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产品名称 邓老太盐皮蛋厂家 重庆盐皮蛋 邓老太盐皮蛋

公司名称 广安市康泰龙禽蛋深加工有限公司

价格 面议

规格参数

公司地址 广安市广安区塘湾街1号4幢1-102号

联系电话 15284935182 15284935182

产品详情

四川盐皮蛋，重庆盐皮蛋盐皮蛋

       盐皮蛋蛋白的碳水化合物占比很合适人体系统必须、易为人体消化吸收，使用率达到98%之上
。每豪克生鸡蛋含人体脂肪11～15克，关键集中化在鸡蛋黄里，也非常容易被身体消化，鸡蛋黄中带有
丰富多彩的大豆卵磷脂、固醇类、蛋黄素及其钙、磷、铁、维生素A、维生素D及B族维生素。这种成份
对提高神经系统的作用大有益处，因而，四川盐皮蛋，重庆盐皮蛋也是不错的健脑食品。 

    央视第七套《致富经》、《每日农经》、《远方的家》，四川“吃八方”“成都天府会客室”等频
道对“邓家”牌盐皮蛋作了专题讲座采访新闻。人民日报网、中央网，新闻，中国新闻社，四川省网，
四川日报、四川报等上百易新闻媒体依次从不一样视角对邓家盐皮蛋，邓老太盐皮蛋厂家，作了突显报
道。

    胞弟邓垦老人在一百岁生辰时，盐皮蛋电话号码，在家里会见过蒋超老先生，对邓家盐皮蛋品牌的
建立及商品的口味赞叹不已，并赠给蒋超老先生100岁纪念书法艺术一本，盐皮蛋批发在哪里，“龙”字
一幅。

四川盐皮蛋，重庆盐皮蛋，广安盐皮蛋。邓老太盐皮蛋盐皮蛋

很多人不吃皮蛋，主要是由于“皮蛋当中的铅”。那吃皮蛋真的会铅吗？

吃皮蛋会导致铅吗？

传统皮蛋的腌制过程中会加入氧化铅，目的是堵住蛋壳上的小洞孔，从而阻止碱进一步渗入导致蛋清融



化，而这样就会增加“铅超标”的风险。

但据目前状况来看，绝大多数正规厂家生产的皮蛋早已采用了无铅工艺。

在皮蛋的加工制作过程中，可以减少或不使用氧化铅，如用无毒涂料、碘化物等一些物质代替氧化铅，
铅含量可以降到0.09mg/kg。

此外，在GB/T9496-2014《皮蛋》和GB 2762-2017《食品安全标准 食品中污染物》中明确规定皮蛋中的铅
含量为0.5毫克/千克。四川盐皮蛋，重庆盐皮蛋，重庆盐皮蛋，广安盐皮蛋。邓老太盐皮蛋。

所以，大家不必过于担心，很多普通食物（巧克力、豆腐等食品）中同样含有微量的铅，并不会对人体
造成危害。

皮蛋是怎么来的？

    皮蛋是松花蛋和变蛋的泛称，是中国特有的蛋加工食品，关于皮蛋制作的来历说法各异，但中国从
明始就有了关于松花蛋的文字记载。

     皮蛋的传统制作是使用碱性物质（生石灰、草木灰等）包裹或涂抹，反应生成和碳酸钙，通过蛋
壳的微孔渗透蛋内，使蛋清中的蛋白质分子变性凝固直至变为嵌有松叶状或雪花状结晶花纹的青褐色半
透明，蛋黄中的脂肪、蛋白质和矿物质发生反应变成青色或墨绿色，并产生特殊风味。四川盐皮蛋，重
庆盐皮蛋，广安盐皮蛋。邓老太盐皮蛋。

    此外，皮蛋独有的弹性口感是源于蛋白质的变性作用，即蛋白质在酸碱度作用下，分子中的肽链被
破坏，水解为较小的中间产物，终分解为氨基酸胨、低聚肽、多肽，不仅有利于人体消化吸收，也可使
食物发生色香味的变化，并赋予蛋液独有的弹性口感。

    蛋黄中与脂肪结合在一起的蛋白质也会发生分离，使脂肪集中聚集在一起，口感更佳。

邓老太盐皮蛋厂家-重庆盐皮蛋-邓老太盐皮蛋(查看)由广安市康泰龙禽蛋深加工有限公司提供。广安市康
泰龙禽蛋深加工有限公司实力雄厚，信誉可靠，在四川 广安 的禽蛋等行业积累了大批忠诚的客户。邓老
太盐皮蛋带着精益求精的工作态度和不断的完善创新理念和您携手步入辉煌，共创美好未来！
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