
山西厨房设备公司 金百川厨业 山西厨房设备

产品名称 山西厨房设备公司 金百川厨业 山西厨房设备

公司名称 山西金百川厨业科技有限公司

价格 面议

规格参数

公司地址 太原市尖草坪区阳曲镇神都市场1区6座A10号

联系电话 13191012521 13191012521

产品详情

山西学校厨房设备，太原单位厨房设备，山西不锈钢厨房设备，太原厨房设备厂家，山西整体厨房设备
，山西厨房设备定制，山西厨房设备厂，太原不锈钢厨房设备厂，山西厨具生产厂家，山西厨房设备工
程 

【山西金百川厨业】为学校，单位等厨房提供设备，配套齐全，售后服务好！ 

厨房工程设计施工留意事项

商用厨房工程设计施工留意事项包括以下5点，希望大家能受益：

1、厨房工程施工进度要布置合理，与其它无缝配合，交差作业时按流程处置，不敌对协商。只要各个相
关部门配合完满了，才不会影响进度。

2、设备进场时门洞的大小要满足设备的尺寸。

3、现场所尺：依据后期设计图纸再次核对设备摆放的尺寸，确保厨房设备进场后能否摆放，有的设备由
于过道窄摆放不了，山西厨房设备费用，像这样的设备放到初处置。

4、水、电、位有误差时，及时和总包、分包沟通、做到及时处置，无效处理。

5、设备摆放要做到横平竖直，合理摆放。



山西学校厨房设备，太原单位厨房设备，山西不锈钢厨房设备，太原厨房设备厂家，山西整体厨房设备
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【山西金百川厨业】为学校，单位等厨房提供设备，配套齐全，售后服务好！

商用厨房工程设计施工的相关规则标准

①厨房的卫生要契合国度的卫生规范，要契合以下标准：《餐饮效劳食品平安操作标准》、《中华人民
共和国食品卫生法》、《饮食修建设计标准》、《餐饮具集中消毒单位卫生监视标准》、《城市规则与
食品卫生监视机构的要求》、《餐饮业食用卫生管理方法》。

②厨房要满足消防规则，留意消防规则是十分有必要的，以免火灾的发作，要做好以下相关规则：《和
火灾风险环境电力安装设计标准》、《修建设计防火标准》。

山西学校厨房设备，太原单位厨房设备，山西厨房设备定制，山西不锈钢厨房设备，太原厨房设备厂家
，山西整体厨房设备，山西厨房设备定制，山西厨房设备厂，太原不锈钢厨房设备厂，山西厨具生产厂
家，山西厨房设备工程 

【山西金百川厨业】为学校，单位等厨房提供设备，配套齐全，售后服务好！ 

不锈钢器皿盛菜盛汤好不要过夜。菜和汤中含有盐和酸性物质，都具有腐蚀作用，容易析出有害物质，
而且盛汤过夜使得器皿长时间处于腐蚀环境下，这比起炒菜，析出力度大得多。

使用不锈钢厨具要避免这些误区

同时，根据不同的用途，消费者可以选择不同材质的器皿。比如炒菜，传统的铸铁锅其实是不错的选择
，不仅价格便宜，从健康角度看，铁元素被析出对人体也有益无害，世界卫生组织把用铁锅炒菜列为人
体补铁的有效途径之一。煲汤的话，山西厨房设备，则可以选择陶瓷锅，虽然导热性能差一些，但是陶
瓷是极其稳定的物质，也不存在生锈的问题。



山西厨房设备公司-金百川厨业(在线咨询)-山西厨房设备由山西金百川厨业科技有限公司提供。山西金百
川厨业科技有限公司实力雄厚，信誉可靠，在山西 太原 的节能设备等行业积累了大批忠诚的客户。金百
川厨业带着精益求精的工作态度和不断的完善创新理念和您携手步入辉煌，共创美好未来！
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