
ε-聚赖氨酸盐酸盐生产厂家

产品名称 ε-聚赖氨酸盐酸盐生产厂家

公司名称 河北鸿韬生物工程有限公司

价格 1200.00/1kg

规格参数 产品名称:ε-聚赖氨酸盐酸盐
级别:食品级
规格:25kg/1件

公司地址 河北省邯郸市成安县道东堡乡道东堡村

联系电话 15694999565 15694999565

产品详情
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    食品添加剂ε-聚赖氨酸盐酸盐从淀粉酶产色链霉菌（Streptomyces. diastatochromogenes）受控发
酵培养液经离子交换树脂吸附、解吸、提纯而来，可作为防腐剂用于水果、蔬菜、豆类、食用菌、大米
及制品、小麦粉及其制品、杂粮制品、肉及肉制品、调味品、饮料类。

ε-聚赖氨酸盐酸盐为白色淡黄色粉末，吸湿性强，是赖氨酸的直接链状聚合物，能在人体内分解为赖氨
酸，可以完全被人体消化吸收，不但没有任何毒副作用，而且可以作为一种赖氨酸的来源。它易溶于水

保鲜防腐方面

（1）ε-聚赖氨酸和甘氨酸混合能延长牛奶保质期。

（2）对方便米饭和快餐食品等提高保存期。

（3）聚赖氨酸与大蒜为主要原料混合制成食品防腐剂。这种食品防腐剂使用时加入食品中或喷淋到食品
表面，均具有显著的防腐作用。



能有效抑制革兰氏阳性菌、革兰氏阴性菌、霉菌和酵母菌等；延长食品货架期；热稳定性好，高温下不
分解（120oC，20min），在产品热处理前后都可以使用；添加量低，而且可以保障食品品质，一定程度
上节约了成本；可以代替部分化学防腐剂，满足客户及消费者对天然防腐剂的需求。

在食品应用中，聚赖氨酸多与其它物质配合使用，如酒精、有机酸、甘油酯等。可用于米饭、糕点、面
点、酱类、饮料、酒类、肉制品、罐头等的防腐保鲜。
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