
武汉学鸭脖卤味培训技术配方收费

产品名称 武汉学鸭脖卤味培训技术配方收费

公司名称 中山市食为先企业孵化器有限公司

价格 3000.00/精武鸭脖

规格参数 品牌:食为先
项目:武汉精武鸭脖
优势:就近学习

公司地址 中山市沙溪镇云汉路11号二楼(富华汽车站出口
右走300米骏怡酒店)

联系电话  13728226457

产品详情

鸭脖一直是很多吃货们钟爱的食品，很多消费者在品尝鸭脖后，都被它的味道很深深吸引。但还有一些
市场洞察力敏锐的人，不仅喜欢它的美味，还被它背后所蕴含的商机所心动。

卤味是一个大行业，而不管是卤味摊，还是卤味店，事实证明卤味行业的需求高、利润大，投资卤味就
是一个不错的增益选择。面对市场激烈的竞争，只有那些在卤味口味上，真正做到好吃的卤味店摊位才
能得到消费者的喜爱。武汉学鸭脖卤味培训技术配方收费，如果你想地学习卤味如何做，以及卤味的一
系列专也知识，可以来食为先餐饮实训机构考察学习。

对于麻辣口味的精武卤水，香辣是它香味主轴，香辣除了来自于辣椒和花椒之外，其他香料的辅助也是
不可或缺的，精武卤水是在经点的麻辣香料架构下发展出来，这个香料架构以辣椒、花椒、良姜和荜菝
为框架，因此除了主料的辣椒花椒，荜菝和良姜也是必不可缺的。为了增强麻香的口感，精武卤水在此
基础上，再加入了木香和红蔻，这两者本身都带有麻舌和香感，它们与经典的麻辣香架构结合，便是精
武卤水麻辣口味香料组合的核心所在。

食为先教学的武汉精武鸭脖菜品包括：

1、卤水制作

2、卤鸭脖

3、卤鸭肠



4、卤鸭舌

5、卤鸭肝

6、素菜卤制

7、卤水的保管

精武鸭脖是武汉传统美食之一。精武鸭脖的名字缘由十分简单，就是因为起源地恰好在精武路。这款鸭
脖适合一些重口味的人，因为它口味不讲究平淡，它引进了四川的麻辣风味，注入了自己的鸭脖中，所
以精武鸭脖吃起来口感刺激，麻辣香味扑鼻而来，新鲜而又风格独特，所以也吸引了大批的粉丝。武汉
学鸭脖卤味培训技术配方收费，找食为先。十几年老品牌性价比更高。

武汉食为先小吃培训分校地址：

湖北省武昌火车站正对面(雅斯特酒店二楼，地铁A出口右拐50米)

武汉汉阳食为先培训地址：

武汉市汉阳区王家湾地铁站L出口（中部名居家私广场二号门二楼）
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