
广州蔬菜配送中心 广州蔬菜配送 膳道食堂承包 

产品名称 广州蔬菜配送中心 广州蔬菜配送 膳道食堂承包

公司名称 广东膳道食品科技有限公司

价格 面议

规格参数

公司地址 广州市白云区京溪街沙太北路奥邦轮胎市场二期
南区B1档膳道餐饮公司

联系电话 13822169517 13822169517

产品详情

想了解企业精品蔬菜配送公司等相关信息，可以来电咨询广东膳道食品科技有限公司广州蔬菜配送

我们的优势——“贴心服务”

经营科学，品种多样：实行网络化分片经营，实行集团连锁经营，实行标准化运作模式，其专业优势和
规模效应，直接有效地降低了经营管理成本，为广州铭智蔬菜配送公司实现公司、客户、社会三赢打下
了基础，广州铭智广州蔬菜配送公司可供应蔬菜瓜果、鲜肉肉制品、禽类、水产品、粮油副食、豆类产
品、配料等二十多个品种8000多个品种。

快速配送，贴心到家：广州铭智蔬菜配送公司的十余辆现代化、多功能箱式冷链食品配送车，数百名快
递员，日复一日地奔波于各大商场，为顾客送去新鲜蔬菜和温馨的问候。

[服务过程]我们的承诺

签约→确定价格→订货→组织货源→质量检验→准时交货→确认验收→服务反馈→结算。

广东膳道食品科技有限公司是广州较好的一家蔬菜配送公司广州蔬菜配送

本品规格上万种，丰富多样，随意选择；货品新鲜，营养丰富，天然，保鲜健康。

送餐公司主要配送的农产品有：蔬菜、水果、肉类、水产、粮油、豆类、面制品、蛋类、调昧晶、南北
干货、副食品、厨房用品等12大品类。



想了解企业精品蔬菜配送公司等相关信息，可以来电咨询广东膳道食品科技有限公司广州蔬菜配送

加强食品卫生管理，确保食品卫生安全，防止食品污染和有害因素对人体的危害，确保配送食品的安全
性。食品加工前严格执行原料的选择和配料标准。菜肴使用前必须仔细检查，确保原料新鲜、、无毒、
无腐烂、无生虫、无污染、食用安全、不卫生。畜肉应经门检验合格后方可使用，鲜肉、鸡肉应保持光
亮，不粘手，有弹性，指压凹陷即复原，有鲜肉正常气味。

广东膳道食品科技有限公司是广州较好的一家蔬菜配送公司广州蔬菜配送

新鲜原料应体结实、色泽正常、无病按规范要求使用。海鲜冻品颜色正常，肉质紧密，急(即)冻保鲜效
果好，广州蔬菜配送，化冰后，无异味，符合加工标准。鲜菜配送公司干货原料应体干燥，无霉变，色
泽正常，品质优良，规格符合标准，正常发制后达到要求。干燥果仁类原辅料应禁止筛选、清洁、除去
杂质泥沙、消毒后再使用。调料类应保持新鲜，不宜长期存放，尤其是夏季更应注意，发现有变色或白
色泡沫物质应立即更换。器皿必须，要做到器皿无毒、无害、有益。烹调时用的油。植物油脂应有正常
的植物颜色，透明度，气味和味道。无味无臭无臭，动物油脂在常温下为固体或液体状态，具有正常色
泽的固有香味。食物类具有一般颜色、气味，无霉变或结块现象，无味，无虫害，无污染，符合加工作
用标准。 

想了解企业精品蔬菜配送公司等相关信息，可以来电咨询广东膳道食品科技有限公司广州蔬菜配送

包装物主要为塑胶膜。实施商品包装可以防止水分蒸发，保持蔬菜的鲜嫩和美观，广州蔬菜配送中心，
提高商品的品质，广州蔬菜配送加工，方便消费者携带。菜品包装一般应遵循以下原则：，菜质好，重
量准确；第二，尽量让顾客在包装内看到蔬菜的鲜嫩度；第三，避免用颜色鲜艳的包装来混淆蔬菜本身
的色泽；第四，说明一些稀有蔬菜应有的营养价值和食用方法。塑膜包装一般透气性差，应在内壁和外
壁打孔，使气体交换，减少蔬菜腐烂。

广东膳道食品科技有限公司是广州较好的一家蔬菜配送公司广州蔬菜配送

当前我国运输包装的种类很多，主要有板条箱、竹筐、塑料箱、纸箱、麻袋、草袋、网袋等。箱体运输
果菜较好，但运输成本高，且不易回收。多用来运输各种叶菜、花椰菜、菜豆和蒜薹，这在目前无冷藏
车的情况下，是比较合适的。可根据不同蔬菜品种选择不同形状和大小的竹篮，也可在竹篮内铺上一层
或两层清洁纸屑，以免损坏。在发达国家，广州蔬菜配送平台，纸箱是一种较为常见的包装容器，适合
多种蔬菜的包装运输，但在无预冷和保温车辆的情况下，不适合采用纸箱包装。包装盒应避免雨淋、浸
水和结霜，好选择具有防潮性能的波纹纸箱。袋和尼龙袋一般适合根茎类蔬菜，不怕挤压，或者一些体
积小，重量轻的蔬菜，如洋芋，大蒜，洋葱和萝卜。塑料包装盒是短途汽车运输较为理想的包装方式，
对各种蔬菜几乎都适用，其强度高，耐挤压不易损伤，对蔬菜商品具有良好的保护作用。 

广州蔬菜配送中心-广州蔬菜配送-膳道食堂承包(查看)由广东膳道食品科技有限公司提供。广东膳道食
品科技有限公司为客户提供“蔬菜配送，食材配送，食堂承包”等业务，公司拥有“膳道”等品牌，专



注于仓储与配送等行业。，在广州市白云区京溪街沙太北路奥邦轮胎市场二期南区B1档膳道餐饮公司的
名声不错。欢迎来电垂询，联系人：陈生。
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