
鸡排油炸生产线 惠乐食品机械 诸城油炸生产线

产品名称 鸡排油炸生产线 惠乐食品机械 诸城油炸生产线

公司名称 诸城市惠乐食品机械有限公司

价格 面议

规格参数

公司地址 山东省潍坊市诸城市经济开发区顺安社区

联系电话 13793648165 13793648165

产品详情

?全自动连续式麻花油炸流水线设备性能

全自动连续式麻花油炸流水线设备性能：

 1)采用双层网带输送系统。

 2)通过变频器调整炸制时间。

 3)机体的支架采用不锈钢矩形管焊接而成。

 4)外壳包板采用304不锈钢发纹板材拼接而成。

 5)网带采用不锈钢网带，两侧为不锈钢输送链条

 6)为了减小热损失，炸机的内胆与外壳之间装有硅酸铝保温材料.

 7)炸机的内胆采用不锈钢发纹板材拼接而成。内胆焊接后进行了水压试验，确保锅体不会渗漏。

?油炸机系列产品介绍

油炸机系列产品介绍:油炸流水线、全自动油炸单机、小型油炸机等

全自动系列的油炸机主要适用于较大的食品生产企业，适用于的产品有：蚕豆、青豆、花生等坚果类；
锅巴、薯片等膨化食品；江米条、猫耳朵、沙琪玛、麻花等面制品；肉块、鸡腿等肉制品；黄花鱼、带
鱼等水产品；豆腐干、豆腐泡等豆制品等等。特点是可以连续化生产，节能，鸡排油炸生产线，节省人
工，使产品的品质更统一。能源方面可选用电、导热油、天燃气、液化气以及外部循环加热等。



半自动系列的油炸机主要适用于中小型的食品厂，可以制作大部分油炸类的零食，如蚕豆、青豆、花生
、松子等坚果类及猫耳朵、贝壳酥等面制品和膨化食品等。特点是智能控温，可以先、实现自动加料，
花生油炸生产线，自动搅拌和自动出料等，从而减少人工成本，比单机系列的更方便智能。能源主要采
用电、导热油、天燃气、液化气以及外部循环加热等。

公司根据客户及产品需求定制各种油炸机 油炸流水线等

主要生产产品:炸制膨化类食品制作  小干鱼类  油条    酒鬼花生 虎皮鸡爪 薯条 薯片 春卷 鸡排 鸡块
肉类炸制休闲类食品制作等！

单机系列的适用于各种中小型食品厂和产量较大的快餐店、炸鸡店和糕点房等等，可以炸制各种油炸类
的食品，但大部分的操作还是要依赖于人的动手操作。能源主要选用液化气和。 

油水混合油炸机

1.功能

油炸机采用油水混合设计。

2.设备参数

1)   设备外部尺寸长9000mm 宽1000mm 高2400mm

2)   油炸槽长 7800mm 宽 1120mm 深 370mm

3)   油炸槽采用厚2.5mm 304制作。

4)   外部保温采用厚60mm硅酸铝，诸城油炸生产线，外包装为厚0.8mm 304制作。

5)   立柱架体采用80mm×80mm×3mm 304方管焊接。

6)   外包装采用厚1.0mm304板制作

7)   网带架体采用厚3mm 304不锈钢折制。

8)   上网带架采用3mm 304钢板制作

9)   网带采用螺旋网带宽1000mm链条31.75mm
丝1.4mm丝距10mm节距14mm轴直径10mm轴距100mm材质为304 网带采用涂弗防止粘连。

10) 设计双层网带可同时输送使上浮产品达到定时油炸的目的。

11) 加热方式为电加热，功率300kw，10组。

12) 设计二套同步螺旋提升可同时提升烟罩网带以方便清洗。

13) 烟罩采用整体式设计二个排油烟孔，排烟口直径300mm。

14) 传动系统采用两套单独传动可实现传动流畅。

15) 采用变频调速，网带速度可实现任意调整



16) 采用不锈钢配电箱。，电器采用德力西品牌温控厦门宇电品牌。

17) 大功率控制采用调压模块，可减少电火花产生。

鸡排油炸生产线-惠乐食品机械-
诸城油炸生产线由诸城市惠乐食品机械有限公司提供。诸城市惠乐食品机械有限公司是山东 潍坊 ,休闲
食品加工设备的见证者，多年来，公司贯彻执行科学管理、创新发展、诚实守信的方针，满足客户需求
。在惠乐食品机械领导携全体员工热情欢迎各界人士垂询洽谈，共创惠乐食品机械更加美好的未来。
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