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水煮袋，其实通俗易懂的叫法是巴氏杀菌，水煮袋也就是说是用水来进行杀菌的，所以根据其水煮温度
不一样，水煮袋也分为低温（在100℃条件下杀菌30分钟）和巴氏杀菌（在85℃条件下杀菌30分钟）。

两种袋型从材质上来怎么区分，其实两种袋型的材质有很多的共同点，但是水煮袋常用的材质一般都是
使用的是二层复合加工制造的，比如常见的NY/CPE、NY/CPP、PET/CPE、PET/CPP等；三层复合常用
的是：PET/PET/CPP等等。

高温袋和水煮袋的袋型其实总体来讲没什么区别，高温蒸煮袋，云南蒸煮袋，在使用的时候也都是因为
要经过杀菌处理，高温蒸煮袋，鸭翅蒸煮袋，现在食品包装中肉制品、海鲜食品一般都有使用到。蒸煮
袋

高温蒸煮袋介绍：(1)121℃的高温蒸煮袋。它对大多数被包装的食品在121℃下保持40分钟的杀菌处理即
可，但对某些特殊的内容物如牛肉，则要在121℃下保持60分钟的杀菌处理才行。当然，对水产品、豆制
品，食品蒸煮袋厂家，则只要在121℃下保持10～20分钟的杀菌处理就行了。(2)135℃的高温蒸煮袋。其
在135℃下保持20分钟的杀菌处理就足够了。 (3)145℃的超高温短时间蒸煮袋。这是的蒸煮袋，用其包装
的食品，在145℃下一般只要保持2—3分钟、4～5分钟的杀菌处理，就能把耐热的有害芽孢肉毒等杀火干
净。耐高温蒸煮袋的材料 1．基材 耐高温蒸煮袋的结构有两层、三层、四层甚至更多。其中，两层蒸煮
袋是透明的，例如pet／cpp或pa／cpp；三层蒸煮袋有透明的，例如pet／pa／cpp，食品蒸煮袋定制，pa



／pa／cpp，也有含铝箔的不透明型，如pet／ai／cpp、pa／ai／cpp；四层蒸煮袋是含铝箔、不透明的pet
／ai/pa／cpp，这种结构是防穿刺、耐高温、高阻隔、加强型、大容量的包装袋。蒸煮袋 

铝塑复合膜为层压复合多层膜，一般为三层，典型结构是表层/胶黏剂/铝箔/胶黏剂/热封层（CPP）。生
活中我们常常使用高温蒸煮袋来加热食物，由于涉及到自身安全问题，大家对它的选材都很重视，对此
，我们就请厂家为我们介绍一下高温蒸煮袋的选材问题。该包装膜的优点是具有美丽的外观和良好的机
械性能、高阻隔性能、耐高温蒸煮性能和优良的卫生性，且质轻、柔软，因此被广泛用于各种食品的包
装。但也存在一些缺陷，如铝箔质地硬脆，与塑料薄膜相比柔软性不太好等。蒸煮袋

云南蒸煮袋-诸城和利工贸-食品蒸煮袋定制由诸城市和利工贸有限公司提供。云南蒸煮袋-诸城和利工贸-
食品蒸煮袋定制是诸城市和利工贸有限公司今年新升级推出的，以上图片仅供参考，请您拨打本页面或
图片上的联系电话，索取联系人：于经理。
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