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产品名称 城市餐饮管理服务企业资质优惠办理全国通用

公司名称 深圳华谊企业咨询管理有限公司业务部

价格 .00/个

规格参数 认证机构:卫创
认证机构备案:国家标准化管理委员会备
公示网址:中国招标投标网

公司地址 深圳市龙岗区龙岗街道新生社区新旺路8号和健
云谷2栋11层1112室

联系电话  13418916898

产品详情

城市餐饮管理服务企业资质优惠办理全国通用

一、餐饮管理的职能

饭店餐厅是饭店的业务部门，是饭店管理机构总系统中的一个子系统。在企业管理的层次中，属于具体
的和基层的管理，但管理工作的职能与企业整体的管理是一致的，也要行使决策、计划、组织、指挥、
协调、控制等管理职能。餐饮决策是餐厅管理人员根据饭店的要求，在掌握大量信息的基础之上，对餐
饮经营管理的重大问题做出决定。如餐厅的类型、规模、档次的决策，菜单的选择，餐厅经营管理目标
的确定等.

1、计划

计划是安排未来行动方案的活动，确定实现目标决策的具体办法、途径和时间表，即计划是在决定了目
标的情况下明确做何事才能达到目标，如何去做以及由谁去做。饭店餐饮的任何决策目标都要通过预算
、指标、工作、标准操作规程等一级级下达，并逐级制订计划保证目标实现。如饭店重新规定了食品成
本率，那么，餐饮管理的各层次都要制订相应的计划，餐饮部经理要做出计划，在销售政策方面有所调
整，厨师长须制订计划调整菜单，调整高成本菜式和低成本菜式之间的比例关系，从价格上控制食品成
本;餐厅经理也要做出计划，调整不同菜式的销售比例，以完成成本率指标。城市餐饮管理服务企业资质
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2、组织

餐饮组织是分派任务，并规定谁应该对这些任务负责。组织工作还要求餐厅经理明确各项任务之间的关
系，即确定工作岗位和各岗位之间的相互关系。组织工作也要为各岗位配置合格的工作人员。



3、指挥

指挥是使整个系统运转起来。当然，餐饮指挥不仅是发号施令，而且还要建立有效的指挥制度和系统．
运用有效的办法．调动品工的积极性。

4、协调

协调是一种重要的管理职能，包括纵向协调和横向协调。纵向协调是指垂直管理的各层次之间的协调

横向协调是指层次相同的各部门、各岗位之间

的平衡与协调。企业的各层次、各部门、各岗位的工作必须和谐进行，才能顺利地达到企业的目标。餐
饮部因业务分工可分为采购、验收、贮藏、发放、生产、服务等不同环节，只有对各环节的工作进行有
效的协调，整个餐饮部的工作才能顺利地运转。

5、控制

控制是把餐厅各部门、各环节的活动约束在计划要求的轨道上，即对照计划来检查并纠正实际执行情况
。控制包括对人、物、活动的控制，如采购数量控制、服务质量控制、销售控制、成本控制等。城市餐
饮管理服务企业资质全国通用

二、需要提供资料：

  1、企业营业执照副本复印件

  2、法人身份证正反面复印件

  3、资质申请表

  4、企业场地租赁合同

   

  5、办理流程大概需要5-7天左右

我公司代理业务较多所有业务均低于市场价，为企业提供的一站式服务，欢迎有需要的企业来电，此贴
子长年有效.
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