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产品详情

高端绿茶杀青机采用多层微波杀青设备的优势

茶树生长的条件十分苛刻，对光照、水分和气温都有一定要求，产地的平均年雨量需达1000至1500毫米

左右，光照不能太多也不能太弱，年平均气温需达到16℃至25℃。在我国，茶叶的产地主要有西南、华

南、江南以及江北四个茶区，除华南的部分茶区外，绝大部分茶区，茶树生长和茶叶采制是有季节性的

。

其中，江南茶区是名茶出产集中的地方，全国十春茶中的江苏洞庭碧螺春、湖南安化黑茶、浙江西湖龙
井以及安徽太平猴魁均出自江南茶区。此外，十春茶还包含江北产区的安徽六安瓜片、河南信阳毛尖以
及山东崂山绿茶，西南产区的云南普洱、四川竹叶青，华南产区的福建福鼎白茶。

微波茶叶杀青机特点：

1、微波茶叶杀青机是一种新型的杀青设备，同比锅式杀青、滚筒式杀青等传统设备杀青速度快、效率高
、效果好、更加节能环保。

2、新型微波杀青机，采用三层微波设计，一层主要是快速提温杀青；第二层和第三层辅助脱水。微波茶
叶杀青机现在广泛应用于：铁观音、竹叶青、菊花、金银花、等农产品进行杀青，杀青效果显著。

3、设备配有智能控制系统，一键开机、自动关机，杀青出来的茶叶相对于其他杀青方式更均匀、稳定，
对茶叶无伤害投金量更低，杀青投金量至少2两以上。

4、微波杀青机做出来的茶叶颜色一致性好、色泽更绿更透。



5、杀青机由于是三层设计，设备更短不占用厂地，采用静音风机工作噪声更小。

6、由于微波杀青是采用的水的高分子运动，杀青出来的茶叶更柔软均匀，生产过程中便于成形，不用扎
堆大量的节约了生产时间。
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江南茶区春茶品种丰富，和其得天独厚的气候条件是分不开的。江南茶区的茶园主要分布在丘陵地带，
土壤pH值为5至5.5之间，有机质含量较高。此外，江南茶区中北部为中亚热带季风气候，以西湖龙井的
产地杭州为例，四季分明，雨量充沛，全年平均气温17℃，年降水量1438毫米，年日照时数可达1709小
时，十分利于茶树的生长。茶树生长期如果雨量充足，空气湿度高，长出的新梢叶片就会比较大，节间
长，产量高，而且内含物质丰富，茶叶品质好。

微波茶叶杀青机优势分析：

微波茶叶杀青机是一种新型的茶叶杀青机设备，它克服了滚筒杀青机对茶叶外形的影响，可以达到无焦
边、爆点的效果，尤其杀青叶的色泽更是普通滚筒杀青机无法比拟的。生产绿茶、乌龙茶，均需要加热
杀青处理，以钝化多酚氧化酶的活性，蒸发部分水分，挥发青草气味，软化组织。目前生产上常用炒青
方式

、蒸汽杀青方式，试验结果表明，微波杀青与炒青方式加工的茶叶品质更良好，微波杀青的时间短（为

炒青时间的1／8）可以连续进行。而蒸汽杀青由于蒸汽含水量高，原料外层受高温影响，因此杀青后的

茶叶不利于脱水，部分叶绿素受破坏，原料所含营养物质随冷凝水而部分流失，色泽影响比较大。

微波在茶叶杀青的应用主要是其产生的热效应。当磁控管产生微波，照到茶叶对，茶叶内部的极性

分子受微波周期性变化的影响，随微波进行周期性活动。由于微波的频率很高，使茶叶内部分子高速碰

撞而产生了大量的摩擦热量迅速提高物料的温度，从而达到快速升温的效果。高端绿茶杀青机采用多层
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