
温州瓯海学面包蛋糕烘焙技术培训费

产品名称 温州瓯海学面包蛋糕烘焙技术培训费

公司名称 中山市食为先企业孵化器有限公司

价格 2600.00/项目

规格参数 品牌:食为先
项目:面包烘焙
优势:品种多项目全

公司地址 中山市沙溪镇云汉路11号二楼(富华汽车站出口
右走300米骏怡酒店)

联系电话  13728226457

产品详情

随着生活水平的提高以及大家对西式早餐的接受度越来越高，面包类的食物搭配牛奶果汁这样的早餐形
式越发受欢迎。大街上各种各样的面包店随处可见，关键是每家生意貌似都不差，看来喜欢吃面包、甜
点的人确实不在少数！所以很多人看到了面包行业的商机，所以想要加入到面包行业当中。

那么想学做面包烘焙技术哪有培训班，温州瓯海学面包蛋糕烘焙技术培训费，在食为先就可以学到多种
面包蛋糕的制作方法步骤，0基础轻松学。那么现在受欢迎的面包有哪些种类呢？

1、软欧式（软欧包）

这是现在流行的一款面包，各大饮品店铺都开始出软欧包的周边，这是一种百变造型和百变馅心的面包
，这种面包可以根据不同的食材来搭配，以此制造出造型不同颜色不同并且口味不同的面包，而且其统
一的特点就是具有弹性好口感，这是其他面包所不能比的。

2、欧包

欧包会比软欧包的口感更硬一些，口味比较单一一些，欧式面包是欧洲人经常使用的一种面包，主要使
用的原料为面粉，水、酵母与杂粮、盐，其中比较有代表性的有法棍、披萨、杂粮面包和黑麦圆面包。

3、全麦面包

全麦面包的长相比普通面包更有特点，从外观来看，全面面包上面镶嵌着很多的谷物，肉眼可见很多的
小麦粒陷在面包上，看起来“颜值”更高一些，它的颜色有点类似灰巧克力，凑近可以闻到浓浓的香气
，从长相来说更胜一筹。



温州瓯海学面包蛋糕烘焙技术培训费，浙江温州、宁波、嘉兴、绍兴、金华、义乌、杭州想学做面包西
点烘焙找食为先，可以学习到甜面团的制作、全麦面包、菠萝包、肉松包、奶油包、热狗包、甜甜圈、
奶酪包、雪花包、芒果奶酪包、黄油卷等等多个品种。现场老师手把手实操教学，学员亲自操作练习，
具体学习时间不限制，直到能独立完成操作成品合格为止。

Powered by TCPDF (www.tcpdf.org)

http://www.tcpdf.org

