
唐山胡辣汤培训班电话 纯正胡辣汤培训班电话 京味

产品名称 唐山胡辣汤培训班电话 纯正胡辣汤培训班电话
京味

公司名称 商丘市京味餐饮服务有限公司

价格 面议

规格参数

公司地址 商丘市梁园区平原路与团结路交叉口东200米路
北16号

联系电话  13462716695

产品详情

食材：牛肉，牛肉卤汤，油炸豆腐，豆腐皮，水发红薯粉，海带，大萝卜，白菜，黄豆芽
，绿豆苗，牛肉胡辣汤培训班电话，水发黄花菜，蟹味菇，金针菇，2、热油葱姜炒香，
加入切好的白菜，萝卜，海带，蘑菇一起翻炒，加少许盐将蘑菇和蔬菜的水份炒出来，加
入牛肉卤汤再加一部分洗面筋的水，不要搅拌将沉淀的面糊留到后收汤用，尝味加盐加糖
调香入味，加老抽适当调色，加料酒，加入白胡椒粉，

把一半洗好的面筋揪成丁，入人五成热的油锅中炸成油面筋备用。3、制汤。锅内加入骨头汤烧开，学习
胡辣汤培训班电话，下入葱、姜丁，再依次放入拆骨肉、海带丝、粉条油炸豆皮、去皮花生、油炸面筋
，大火烧沸，然后添些凉水使汤锅呈微沸状。将剩下的面筋拿起，双手抖成大薄片，慢慢地在锅内测成
面筋片。锅内烧沸后，将湿淀粉打匀，徐徐勾入锅内，边勾边用手勺搅动，至稀稠均匀，放入盐、五香
粉、鸡精、胡椒粉搅匀，唐山胡辣汤培训班电话，再撒入菠菜、蛋皮丝，烧开即可。食用时根据客人喜
好，可淋入香醋、芝麻油、辣椒油调味。 次数用完API KEY 超过次数限制

黑胡椒粉根据自己口味添加白胡椒粉，黑胡椒粉，辣椒粉，面筋，面糊，葱姜，盐糖，料
酒，老抽，生抽，纯正胡辣汤培训班电话，蚝油，鸡精3、开锅炖出香味加入黄豆芽，红
薯粉条，黄花菜，豆皮油豆腐炖煮入味，再根据自己口味加入干辣椒面，萝卜炖煮熟透加
入切好的牛肉，再将洗好的面筋用手拽成小块放入汤料中炖煮入味，加入绿豆苗，将剩余
面糊分三次加入汤料中，大火收汤汁浓稠，香味浓郁加蚝油鸡精生抽调鲜入味，关火加入



葱碎即可

唐山胡辣汤培训班电话-纯正胡辣汤培训班电话-京味(推荐商家)由商丘市京味餐饮服务有限公司提供。商
丘市京味餐饮服务有限公司在食品饮料项目合作这一领域倾注了诸多的热忱和热情，京味一直以客户为
中心、为客户创造价值的理念、以品质、服务来赢得市场，衷心希望能与社会各界合作，共创成功，共
创辉煌。相关业务欢迎垂询，联系人：程经理。同时本公司还是从事河南煎包培训，商丘胡辣汤培训，
板面培训的厂家，欢迎来电咨询。
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