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产品名称 一个打算白酒贴牌商人的疑问：徽酒纯粮食白酒
贴牌生产利润可观吗

公司名称 安徽古家百年酒业有限公司

价格 .00/个

规格参数 品牌:敢担当
服务内容:一个打算白酒贴牌商人
产地:亳州

公司地址 安徽省亳州市谯城区古井镇

联系电话 18805671390 18805671390

产品详情

一个打算白酒贴牌商人的疑问：徽酒纯粮食白酒贴牌生产利润可观吗

纯粮食酒的成本和味道纯粮固态发采用完全传统的酿酒工艺，经过高温蒸馏后得到的白葡萄酒经过粉碎
和曲的自然发酵。新工艺液体由甘蔗和甜菜浆，木薯，甘薯，马铃薯，玉米等制成，然后将酒精和蒸馏
酒的谷物混合蒸熟，以模拟混合成白葡萄酒的传统谷物白葡萄酒的味道。加工液占市场的70％，成本仅
为纯粮固体发酵液的1/3。 “

“纯食固”葡萄酒，流行的认识是人们说纯葡萄酒酿造的白葡萄酒，它是按照中国传统酿酒工艺生产的;
并以相应的新白葡萄酒与食用酒精混合为主要原料，俗称调和酒。

 

纯粮固体酒和新酒，根据酒的生产工艺而有所区别。前者指高粱，玉米，小麦，大米，糯米，大麦，荞
麦和豆类（不包括马铃薯）。一种白葡萄酒产品，通过在泥泞，石棺和陶器，瓷器，水泥等容器中以固
态或半固态（适用于米香型液体）进行自然发酵而得到，并进行高温蒸馏;新酒是以食用酒精为原料制成
的，现在食用酒精基本上是由谷物制成的。纯粮固体酒是中国白酒行业独特的传统工艺。它有几千年的
历史。由于原料，自然发酵和高温蒸馏，它具有独特的风味，如浓，清，酱和米。大型香水类型深受许
多人的喜爱。新酒起源于20世纪60年代。当时，由于粮食短缺，为了节省粮食用于酿造，白酒行业开始
探索从甘蔗和甜菜浆，干土豆，玉米等生产酒精，然后蒸酒和蒸馏酒的谷物吸入发酵。白葡萄酒的香气
和味道，其次是添加调味料和调味料，模拟传统谷物酒的味道，使白葡萄酒。

3公斤粮食生产1公斤纯粮固体酒，1.5-1.7公斤粮食生产1公斤酒精，1公斤酒精可加工约1.5公斤新酒。

白酒贴牌生产的利润相当可观的，我们帮助很多客户在白酒生产贴牌上赚取了丰厚的利润，也带动了我
们厂家的发展，未来可期，我们要更努力。
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