
北京传统锅仔羊杂培训-学会为止

产品名称 北京传统锅仔羊杂培训-学会为止

公司名称 北京亿佳品味轩餐饮管理有限公司

价格 200.00/项目

规格参数

公司地址 北京市朝阳区小红门路城环城创意园

联系电话  13263370818

产品详情

锅仔羊杂培训介绍：

锅仔，跟火锅相比不同，因为火锅要有底料，而锅仔很注重食材原本的味道，制作锅仔时很少放底料，
味道很单纯，也正因为如此，没有太大的香料味，吃起来，很新鲜。

而其中的锅仔羊杂就很美味，羊杂有防止风寒，补身子的作用，对比较一般的风寒、缺血、冷痛腹部、
体虚体寒有一定的治疗效果，非常适合老人和妇女食用，但羊肉中一种很重的腥味，所以有些人不喜欢
，但羊肉的营养价值是非常高的。

我国的小吃种类很多，也正因为如此，开小吃店的人很多，而小吃的价格便宜，深受消费者的喜爱，那
小吃店的地址的选择是非常重要的，因为小吃店选择的好坏影响收入，那下面跟我看看如何选小吃店的
地址吧。

首先在交通比较方便的地方，比如在车站或多个站牌的附近，因为这样人流量很大，有了客流量，收入
自然不用发愁。其次是在电影院附近，电影院几乎每天都会有很多人，这样你店的流量就会很大，客人
进入你小吃店的几率也会增大。

北京品味轩餐饮培训优势：

1、入学门槛低，文化程度不限，每个人都有实现创业梦想的机会。

2、雄厚师资力量，99%实战演练;名厨开堂主讲，海量风味小吃学会为止。

3、一站式全程手把手培训，先尝后学，学习过程中食物全免。

4、充分了解学员的需求，地域的需求，提供切实可靠的创业课程。

5、创业不以开店培训为前提，却有着开店培训的服务!不是开店培训胜于开店培训。



制法：

1.把肉料分别切薄片有味的焯水后漂凉装盘;

2.其余各料另锅焯水漂凉后切段装盘;

3.香菜、葱切碎和油辣椒及烫过的米线一同上桌;

4.油烧至7成热时装入碗中倒入烧开的清汤加调料上桌;

5.食时先将肉片烫至白色下绿菜稍烫再下米线撒少许葱花、香菜。

培训课程：锅仔羊杂

锅仔培训项目：锅仔羊杂、锅仔鱼杂、锅仔萝卜、锅仔丸子。

培训地址：朝阳区-小红门

创业门槛低：即使是零基础没有经验的学员，学完即可创业挣钱。

应用范围广：可以改善自己的生活品质，也可以开店挣钱。

市场空间：餐饮行业不分男女老少都喜欢吃，需求量大。

时间自由：寻找项目独立创业者，有工作增加副业者，已经退休的老人。

想要学习可以联系北京品味轩餐饮培训中心林老师

市场分析：

夜市里，各样人群聚集，集合了文娱、购物、餐饮等五花八门的行业，人流量大，同时竞争也相对激烈
。开锅仔羊杂要讲究特色，他人能做的我也能做，我能做的他人做不了!营业时间以早晨为主(从下午5点
末尾至清晨2点)。逛夜市的人群一般喜欢边吃边看，所以锅仔羊杂店的菜品份量可以少一些，种类稍多
一些。主要针对人群是时兴的年轻人、小孩、学生以及喜欢吃小吃的家庭。

学习锅仔羊杂技术，就到北京品味轩小吃培训学校学习。锅仔羊杂是北京品味轩小吃培训学校的特色项
目，培训班长期开设，由师傅手把手教学，您亲自动手练习，不限定学习时间，包教会，学会为止。
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