
传统鸡公煲培训技术学校—学不会不要钱

产品名称 传统鸡公煲培训技术学校—学不会不要钱

公司名称 北京亿佳品味轩餐饮管理有限公司

价格 4800.00/项目

规格参数

公司地址 北京市朝阳区小红门路城环城创意园

联系电话  13263370818

产品详情

鸡公煲是重庆烧鸡公和重庆干锅鸡在外地的杂交变种菜品。以浓香滑嫩，入味彻底，形式新颖见长，口
味能够根据各个地区需要可调，分微辣、中辣、重辣各味型。烧鸡公是重庆及四川一带的特色菜，之所
以叫烧鸡公而不叫烧公鸡，是因为在重庆话中公鸡被称为鸡公。

我们要做餐饮生意，尤其是鸡公煲店，成功经验的方面选择有潜在客户的地段。鸡公煲店的经营地址可
以选择考虑三个方面，第一个就是街道旁边的房子，第二个就是写字楼比较密集的地方，第三个就是居
民楼住户比较多的地方，如果这三个方面都集中的话最好

不一样的地段，结构不一样的店面，租房会有很大的支出，店家不能只看店面的价钱，更应该考虑租金
的性价比，举个例子，每月收入两万的店面，它的月租金在3000元-5000元相对比较合适，要保证一定的
毛利

北京品味轩鸡公煲店培训项目：

授课时间：全日制，随到随学

授课模式：一对一辅导，手把手无保留式传授技术

培训费用：详情咨询张老师了解更多项目和优惠活动

培训地址：北京市朝阳区小红门

后期服务：提供后期技术支持

北京品味轩餐饮管理公司培训内容：

1，教授鸡公煲所需的原材料的采购和初加工



2，传授鸡公煲的配方调料添加比例及操作

3，教授鸡公煲烫制的操作流程和注意事项

4，教授鸡公煲设备的采购与使用

利润分析：

鸡公煲”单煲毛利平均为62%-65%，酒水饮料平均毛利为25% -30%，涮菜的利润是250%-300%以上;据多
家门店的销售做出的利润评估;毛利平均占全天销售的比例为58%-65%之间。(根据各门店销售额高低和消
费层次产生有限偏差)，鸡公煲的任何一种涮菜，不管你怎么卖，它的利润都在2倍以上。以小青菜为例
， 1斤小青菜(价值0.60元左右)，大约有30-50颗，5颗小青菜串在一起，卖0.5元，我们可以卖3元-5元钱，
散装的方便面，0.3元一块。方在一个县市(市区人口10万)的范围内，至少可以开设 5家以上的连锁店，因
为这个产品是小火锅，范围局限很小的，淡季不淡，一年四季都是如此经营。只要您认真的经营和管理
，一年创造几十万元的利润是轻而易举的事情。对您而言，不但投入的资金风险小，而且利润大、运作
简单、任何困难可言，实现真正的稳坐钓台、尽享渔利。
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