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凯棱工业用微波设备有限公司——果蔬烘干机设备

水果烘干机运用问题和处理方法

1、水果烘干机噪音大

发生原因：工件放置不均匀;菊花烘干机装置不稳;轴承失油或破损;轴承座固定螺栓松动;

处理办法：停机并将工件放置均匀;从头装置平稳干燥机;从头将轴承座固定螺栓坚固;替换滚筒菊花烘干
机轴承;
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2、两个挡轮反复受力较大。

这种现象应查看托轮与支承轮带的触摸状况，同一组托轮不平行或两个托轮的连线与筒体轴线不垂直，
都会形成挡轮受力过大，一起也会形成托轮不正常磨损。



处理办法：这种现象往往是装置精度偏低或螺栓松动，在工作中托轮违背正确方位所致。只需康复托轮
到正确方位，此现象即能消失。

3、工作中大小齿轮宣布不正常声响。

处理办法：些时应查看菊花烘干机的大小齿轮的啮合间隙，调整适宜即能康复正常，小齿轮磨损严峻应
及时替换。齿轮罩密封杰出，防止尘埃进入，润滑油足够、润滑可靠是提高齿轮运用寿命的关键，箱式
果蔬烘干机设备，大齿轮罩内应添加厚质齿 轮油或黑油。
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果蔬烘干机的工作原理

在果蔬初加工中，利用果蔬烘干机代替传统的晒干果蔬，受到越来越多种植者的重视。大大减少了污染
，提高了效率，增加了产品附加值，自动化程度高，生产能力大，操作简单。干果蔬菜干度中等，色泽
鲜艳，德阳果蔬烘干机设备，色泽一致，各项指标均合格。干果和蔬菜可以在同一天包装和运输，省时
省力。

果蔬烘干机的原理是利用适宜的温度和热风，将果蔬中的水分由内向外扩散，达到果蔬脱水的目的。内
部干燥箱少了五层结构，放置在果蔬内循环翻转脱水，并对人工干燥进行了放大模拟。另外，设备采用
分体式设计，燃烧室和干燥箱独立工作，排除了火灾和倒塌事故的可能性。
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正确使用果蔬烘干机，不仅可以提高其干燥效率，而且可以减少其对自身的损害。经过预煮处理的果蔬
应立即冷却，使其迅速降至室温。冷却后，为了缩短干燥时间，可以用离心机摇水，也可以用简单的工
艺压榨排水。水排干后，可以摊开晾干一段时间再进行电镀烘烤。根据果蔬种类的不同，选择不同的干
燥温度、干燥时间、干燥含水量和干燥工艺。干燥过程中，冷空气通过换热器，大型果蔬烘干机设备，
通过热传导、热辐射和热对流对干燥室内的空气进行加热。在风机的作用下，所有的热风分散在干燥室
内，热风与物料进行充分的热交换。在排风机的作用下，水蒸气排出干燥室，达到干燥目的。

广州市凯棱工业用微波设备有限公司已为1000多家客户提供了高质量的凯棱牌工业用微波设备，其中包
括大量上市公司及老客户，收获业界的广泛好评，联系我司可以为你提供：果蔬烘干机厂家哪家好、空
气能陈皮烘干机、姜片烘干机什么牌子好、热泵果蔬烘干机厂家、姜片烘干机设备、果蔬热泵烘干机供
应等的信息。

果蔬热泵烘干机是如何工作的呢？

果蔬产品含水量高，容易腐烂，如不及时销售、储藏、加工，就会造成积压、干缩、腐烂变质，导致经
济损失。



如果把果蔬进行烘干处理，加工成果蔬干、果蔬粉，能大大延长保存时间，且营养物质不流失。果蔬烘
干机设备

果蔬热泵烘干机通过让工质不断完成蒸发（吸取室外环境中的热量）→压缩→冷凝（在室内烘干房中放
出热量）→节流→再蒸发的热力循环过程，从而将外部低温环境里的热量转移到烘干房中，冷媒在压缩
机的作用下在系统内循环流动。它在压缩机内完成气态的升压升温过程，它进入内机释放出高温热量加
热烘干房内空气，同时自己被冷却并转化为流液态，自动果蔬烘干机设备，当它运行到外机后，液态迅
速吸热蒸发再次转化为气态，同时温度可下降，这时吸热器周边的空气就会源源不断地将热量传递给冷
媒。果蔬烘干机设备

大型果蔬烘干机设备-德阳果蔬烘干机设备-凯棱微波设备好口碑由广州市凯棱工业用微波设备有限公司
提供。广州市凯棱工业用微波设备有限公司是从事“微波干燥设备,微波杀菌设备,热泵烘干机,高温热泵
热水器”的企业，公司秉承“诚信经营，用心服务”的理念，为您提供更好的产品和服务。欢迎来电咨
询！联系人：桂章。
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