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产品名称 加盟串串香多少钱 乐山牛华绿缘加盟串串香
四川加盟串串香

公司名称 乐山市五通桥绿缘麻辣烫

价格 面议

规格参数

公司地址 四川省乐山市牛华镇新民街433号

联系电话 15528772888 15528772888

产品详情

串串香的记忆，四川串串香加盟串串香

   串串香的记忆 

      "串串香"发生在二十世纪八十年代中后期，乐山串串香，四川串串香，一些城区待岗工作人员为
了更好地生活，就在一些繁华的场地如大型商场、电影院、录像厅等周边摆地摊运营"串串香"。以竹签
子串豆干、兔腰，在卤锅中烫熟，淋上香辣调味品，"美味嘴"们边走边吃，无拘无束。口味浓厚、菜肴
丰富多彩、服务项目，四川加盟串串香，质优价廉消費而备受大家亲睐，顾客纷至沓来。

      乐山串串香，四川串串香，或是一辆山轮车，一口锅、一个煤油炉子、几竹篮的菜，骑着三轮
车挨家挨户，买来以后有桌子板凳的临街房放置起坐，要不立即在马路边站起来吃，煤油炉子一点、锅
底一开，这就是老一辈子们打牙祭的信号。煤球的掺杂着锅底的清香味在气体里滚翻。无论你一直在如
织的东大街，都能见到必杀仕事人坐着gai沿儿边，大口喝着葡萄酒，大把地从铝锅里捞起来各种火锅串
串儿......
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串串香的经典。乐山串串香加盟串串香

串串香的经典

      经典往往能够称之为经典，是由于经典的东西是不容易像一般事情一样被時间所消遣掉，经典
是长存的，无论大家审美观生活如何提高，经典美味一直都是会在，串串香就这样一种经典美味。无论
再过多少年，串串香都是会一直陪着我们 。 

     现如今大家的生活水准逐步提高，尽管串串香在大伙儿心中中依然是童年美好的记忆，是生命中
的特色美食，可是针对串串香店环境卫生的规定却在逐步提高，加盟串串香费用，能够那么说，口感决
策了串串香的低限，而决策限制的应该是环境卫生。四川串串香，乐山串串香。岁月流逝的步伐止步，
这些儿时的愉快美好的时光是从此回不到过去，可是儿时的美味还藏在角落里上，记忆力有时候侯会依
附于在一件事，一个人，一个情景，或是是一道特色美食的身上，这种东西就好像是一把钥匙，是开启
记忆力的大门的锁匙。

    串串香火锅做法

四川串串香，乐山串串香吃起來口味麻辣酱香，怎么加盟串串香，类型丰富多彩，制做便捷，愈来愈多
的人喜欢吃。一锅串串香火锅的是底锅，好的底锅，再加上美味可口丰富多彩的食物，让顾客吃起來回
味无穷，口口夸赞，店家也可以得到非常好的经济收益。

 底料制做： 

1、生产加工香辛料：取八角、茴香各50克，山柰、八角茴香、砂仁、白豆蔻、排草各20克，丁香花15克
，草豆蔻、良姜、香果、白芍、香茅草各10克，灵草、甘松各5克，红花椒150克，辣椒干1斤混和匀称，
破碎。

 2、生产加工朝天椒和麻椒：取辣椒干2.5千克放入开水锅内，中火煮至朝天椒变松，捞起来用碎肉机
破碎。干麻椒300克放入开水中走红焯烫，捞起来控水。 

3、炮制底料：取一口大铁锅，烧开后倒进茶籽油35千克，走红加温至油起烟，熄火，待茶籽油溫度减少
为六成热时，放入火锅店黄奶油2.5千克，中火加温至黄奶油溶化，放入配料（拍松的生姜1.5千克，小葱
段2.5千克，洋葱块1kg），中火煎炸至蔬菜水果料变为橙黄色，过滤出来料渣，放入泡焯水的麻椒、朝天
椒、四川火锅豆瓣网20千克、老豆瓣10千克，用中火爆锅直到豆瓣网变酥，添加香辛料粉，文火炒约半
小时，放老冰糖100克、纯粮酒150克翻拌，熄火，盖上外盖。储放三天，火锅店底料就可以用了。 

4.汤底制做：取一个大铁锅，放入底料750克-1kg，倒进大骨汤1kg，加2K，放入味素、味精、葱段各50克
，生姜10克，加盟串串香多少钱，干红花椒30克，辣椒干60克-80克，煮沸后，改小火烤十分钟-15分钟，
底汤就熬料好啦，配搭顾客点的火锅串串，立即上菜加温服用。

加盟串串香多少钱-乐山牛华绿缘加盟串串香-四川加盟串串香由乐山市五通桥绿缘麻辣烫提供。乐山市



五通桥绿缘麻辣烫坚持“以人为本”的企业理念，拥有一支高素质的员工队伍，力求提供更好的产品和
服务回馈社会，并欢迎广大新老客户光临惠顾，真诚合作、共创美好未来。牛华绿缘——您可信赖的朋
友，公司地址：四川省乐山市牛华镇新民街433号，联系人：徐园媛。
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