
商用水煎包锅生产厂家 阜阳水煎包锅生产厂家 通达放心采购

产品名称 商用水煎包锅生产厂家 阜阳水煎包锅生产厂家
通达放心采购

公司名称 虞城县通达食品机械厂

价格 面议

规格参数

公司地址 河南省商丘市虞城县黄冢乡焦窑村

联系电话 19837071306 19837071306

产品详情

肉馅打水的注意事项有哪些?

2、肉馅打水：在肉馅中加入少量清水，用筷子按同一方向搅拌，到水分消失后再加清水
，如此重复3至4次，打到起胶即可；肉馅中加入姜末、酱油、料酒、蚝油、十三香、盐、
油调味，然后加少量香油给肉馅提香。3、后将葱末放到肉馅上，商用水煎包锅生产厂家
，先不要拌开，等到开始包包子的时候再搅拌。4、酵母用清水化开，放置几分钟。5、面
粉、白糖、油混合均匀。

色香味俱佳水煎包制作完成!

第四步：后期煎制。将平底锅烧热转小火，加入少许的油擦匀（防止粘锅）。将水煎包的
口口朝下放入锅中，商用水煎包锅生产厂家，煎至微黄翻面，接着加入面粉水（水量以没
过包子高度的一半为准）。然后加入1勺油，阜阳水煎包锅生产厂家，盖上锅盖。转中火
烧10分钟左右，打开锅盖看看，如果水还没干，继续煎一会即可出锅。出锅后将盘子倒扣
出来，漂亮的冰花就会呈现出来，这道色香味俱佳的水煎包就制作完成了！

步：首先准备300克的韭菜，韭菜洗干净后放入筐中把水分控干。第二步：。今天我用的
是中筋面粉500克，接下来准备300克的温水，加入酵母粉4克，白糖8克，把酵母粉搅拌化



开用化开的酵母粉来和面，酵母水慢慢加入，商用水煎包锅生产厂家，一边倒一边搅拌，
用筷子把面粉搅拌成絮状，后再下手揉成一个柔软一点的面团。第三步：这个时候韭菜的
水分已经控干干了，我们把韭菜切成小碎粒。韭菜切好后放入盆中备用。

商用水煎包锅生产厂家-阜阳水煎包锅生产厂家-通达放心采购由虞城县通达食品机械厂提供。虞城县通
达食品机械厂是一家从事“煎包锅”的公司。自成立以来，我们坚持以“诚信为本，稳健经营”的方针
，勇于参与市场的良性竞争，使“通达”品牌拥有良好口碑。我们坚持“服务至上，用户至上”的原则
，使通达在行业专用设备中赢得了客户的信任，树立了良好的企业形象。
特别说明：本信息的图片和资料仅供参考，欢迎联系我们索取准确的资料，谢谢！
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