
食品接触材料检测中心 湖北琪谱检测

产品名称 食品接触材料检测中心 湖北琪谱检测

公司名称 湖北琪谱检测技术有限公司

价格 面议

规格参数

公司地址 武汉市洪山区南李路28号湖北工业大学轻工楼5
楼

联系电话 15071209018 15071209018

产品详情

食品不安全因素有哪些？

一、原料

二、加工设备、加工过程中产生的金属残留物质

三、过分添加微量元素

四、滥用违禁药和不按规定使用药0添加剂

五、环境污染对饲料的污染

六、加工、运输、储存过程中受到污染

七、转基因饲料原料引发的食品安全问题

八、食品标签标识问题较多

 

食品安全风险分析概述

一、食品安全风险分析的内涵

二、食品安全风险分析的起源与发展

三、食品安全风险分析的基本原理等等



食品安全是前题，质量和营养价值是根本，确保人民健康。从食品与农产品生产经营到餐桌的全程严格
检测、控制和监管，是保障食品安全与质量的社会需求，更是广大民众的期望。

有没有永远不过期的食品？

任何一种食品都有保持期、安全食用期，食品过了保质期就意味着可能已经变质，食品接触材料检测中
心，再食用，就会危害人的身体健康。

永远不过期食品是指：在被信任的超市里，有的食品经过退货——修改生产日期——再上架（甚至有的
是经过了四五次这样的来回），即成为“永远不过期”的食品。

气相色谱法能够准确、灵敏地进行快速定性与定量分析，在食品安全检测中广泛的应用于食品添加剂、
兽药等的检测。薄层色谱法(thin-layer chromatography)是20 世纪30年代发展起来的一种分离和分析方法。
仪器操作简单、方便、应用广泛，但灵敏度不高。薄层色谱广泛的应用于食品添加剂等方面，在定性、
半定量以及定量分析中发挥着重要作用。质谱分析是一种测量离子荷质比的分析法，质谱作为理想的色
谱检测器，不仅特异，而且具有极高的检测灵敏度。色谱与质谱联用技术结合了两者的优点，成为分析
化学的研究热点。其中，气相色谱-质谱联用技术(GC-MS)与液相色谱-质谱技术(LC-MS)应用广泛，前者
用于有机物的定性定量分析，后者通常用于极性较大，热稳定性强、难挥发的样品分析。 食品接触材料
检测中心-湖北琪谱检测由湖北琪谱检测技术有限公司提供。湖北琪谱检测技术有限公司为客户提供“食
品检测”等业务，公司拥有“琪谱”等品牌，专注于分析仪器等行业。，在武汉市洪山区南李路28号湖
北工业大学轻工楼5楼的名声不错。欢迎来电垂询，联系人：冯经理。
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