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产品名称 猪瘦肉批发 天津猪瘦肉 天津市广华肉类食品

公司名称 天津市广华肉类食品有限公司

价格 面议

规格参数

公司地址 天津市西青区杨柳青镇金三角农贸批发市场东侧

联系电话  13802161738

产品详情

看看脂肪层的弹性怎么样

我们要看看猪皮部位，这是我们可以直接看出的，因为猪在宰杀的时候，首先要做的就是
放血，这样就只有脂肪层还有猪皮层是鲜红色，而死猪肉的话则是完全不一样，表面往往
都会出现很多的小红点，或者是出现一些看起来像是发紫的情况，天津猪瘦肉，大家买的
时候可得注意。如果从表皮无法看出的话，那么我们就可以用手去按压一下猪肉，看看脂
肪层的弹性怎么样，如果说猪肉很快就回弹起来了，那么这肯定就是新鲜的猪肉，但如果
猪肉被按压之后，陷进去就没有什么反应，回弹十分的缓慢，这可能就是存放比较久的“
死猪肉”，至少也可以说是不太新鲜了。

新鲜猪肉，当我们用手去进行按压的时候，猪肉的触摸感是软而

新鲜的猪肉，当我们用手去进行按压的时候，猪肉的触摸感是软而不硬的，特别的紧致。
如果猪肉属于死猪肉，或者是不新鲜的猪肉的话，当我们用手去按压猪肉表面时，就会出
现软绵绵的现象，而且肉质十分的松散，甚至还会有凹陷现象的出现。这样的猪肉，就算
价格再便宜也不要购买，猪瘦肉批发市场，一定要谨慎。既然都用手去碰摸猪肉了，接着
我们还要用手去挤压一下猪肉。

做好的猪肉与新鲜猪肉味道差别不大，猪瘦肉批发，而冷冻肉不适合炒、烤等烹饪方式，



需要猪肉含有充足的水分，烹饪后的才可以达到鲜嫩的口感，猪瘦肉价格，否则口感会比
较柴。冷鲜肉、热鲜肉和冷冻肉，只要仔细辨别就可以分辨出来，而且就算买了冷冻肉也
不用担心，冷冻肉一般在零下18度的环境中储存，肉质并没有什么问题，选用适合它的烹
饪方法就可以了，多采用炖煮焖等烹饪方法是比较合适的。

猪瘦肉批发-天津猪瘦肉-天津市广华肉类食品(查看)由天津市广华肉类食品有限公司提供。天津市广华肉
类食品有限公司位于天津市西青区杨柳青镇金三角农贸批发市场东侧。在市场经济的浪潮中拼博和发展
，目前广华在猪肉中享有良好的声誉。广华取得全网商盟认证，标志着我们的服务和管理水平达到了一
个新的高度。广华全体员工愿与各界有识之士共同发展，共创美好未来。
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