
焦作自动旋转煎包锅 自动旋转煎包锅厂 通达

产品名称 焦作自动旋转煎包锅 自动旋转煎包锅厂 通达

公司名称 虞城县通达食品机械厂

价格 面议

规格参数

公司地址 河南省商丘市虞城县黄冢乡焦窑村

联系电话 19837071306 19837071306

产品详情

面实在太软了，手里拉成片就行

如果面实在太软了，可以在手里拉成片就行。一个一个全部擀完。右手托起面皮，用勺子
挖点肉馅放在面皮上。左右手一挤，像包饺子一样。包成一个一个的大饺子，把所有的面
皮全部包好。取出电饼铛通电加热，锅热以后刷上一层植物油，把煎包放在电饼铛内。煎
包是发面的，摆放的时候不要摆的太挤，煎包与煎包之间要留有空隙，给煎包留好膨胀的
空间。

面皮儿放上馅以后，右手捏起皮儿的边缘，象捏饺子那样捏波浪褶

面皮儿放上馅以后，焦作自动旋转煎包锅，右手捏起皮儿的边缘，象捏饺子那样捏波浪褶
（可以参照上一篇日志《韭菜大蒸饺》）。下面第四张照片就是捏了一半的时候，自动旋
转煎包锅价格，中间的半圆窝就是放姆指的地方，自动旋转煎包锅厂，外面放食指，一圈
波浪褶捏完，包子也就包好了。我的指甲长，所以每个褶上都有个指甲印，请看日志者忽
略印痕。包大包子，一般在18个褶左右，小包子根据自己手的习惯随意捏就可以。包好的
包子，直接放到刷了一层油的鏊子里。

第二步：趁发面的时间，我们来调馅，鸡蛋敲入碗中，加入适量的搅散搅匀，起锅烧油，
油热倒入鸡蛋液，煎至定型，用铲子快速滑散，把鸡蛋炒熟炒成小碎块出锅，晾凉备用；



韭菜摘洗干净切末，自动旋转煎包锅厂家，放到一个盆子里，加上适量的食用油拌匀，防
止韭菜馅出水，然后加入晾凉的鸡蛋碎，加上一把虾皮，然后加入适量的、五香粉、蚝油
、香油搅拌均匀就可以了。

焦作自动旋转煎包锅-自动旋转煎包锅厂-通达(推荐商家)由虞城县通达食品机械厂提供。虞城县通达食品
机械厂位于河南省商丘市虞城县黄冢乡焦窑村。在市场经济的浪潮中拼博和发展，目前通达在行业专用
设备中享有良好的声誉。通达取得全网商盟认证，标志着我们的服务和管理水平达到了一个新的高度。
通达全体员工愿与各界有识之士共同发展，共创美好未来。
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