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产品名称 五花肉批发价格 北辰五花肉 天津广华肉类食品

公司名称 天津市广华肉类食品有限公司

价格 面议

规格参数

公司地址 天津市西青区杨柳青镇金三角农贸批发市场东侧

联系电话  13802161738

产品详情

大里脊和小里脊有什么区别?

后脚：和前脚营养相似。猪后脚下面往上的个关节，有个大且突出而弯曲的骨头，五花肉
批发价格，可与前脚区别。小里脊：脊椎骨内侧一条肌肉，比较少，肉质细嫩润滑，是肉
中上品，营养价值高，价格也相对贵。大里脊：大排骨相连的瘦肉，外侧有筋覆盖，营养
价值高。大里脊肉适合炒菜用。爆炒、红烧、蒸等，五花肉批发市场，回锅肉、咸烧白、
红烧肉、东坡肉等均选用此部分烹制。

颜色暗红，发乌黑，这种猪肉一般都是不新鲜的猪肉，还有下面颜色

颜色暗红，发乌黑，这种猪肉一般都是不新鲜的猪肉，还有下面颜色发白，看上去都没有
血色了，也可以说是注水火后的冻猪肉，但是现在的肉贩子都很聪明，菜市场的摊位只要
是卖猪的不管是白天还是晚上，都会开着灯，这个就是让猪肉看上去更加的好看，五花肉
经销商，鲜艳，有时候买的时候看着很好，拿到家里就不一样了，这就是套路。所以大家
在买的时候一定要注意，不要是什么猪肉就买，一定要从颜色，看上去要是鲜红，骨头关
节处会有明显的血液，河东五花肉，问猪肉应该是有一种猪毛和鲜猪肉的味，用手抓应该
是粘手的样子，肥肉应该能看出明显的油汪汪的感觉。

母猪肉特别是猪龄较长的老母猪肉，含有大量的球蛋白，会对人体造成危害，食用母猪肉



容易引起、血红、溶血性等疾病，大家千万不要食用。堂哥说识别母猪肉有三点：一是母
猪肉皮比较粗厚，多没有香味，骨头粗壮，脂肪少，肉质粗糙。用力捏搓时好像带有砂粒
一样，并与肌肉分离；二是母猪肉肉皮和皮下脂肪间有一层薄薄的红晕或红色层；三是看
猪身上的检疫盖章的颜色，如果是蓝色为公猪，如果是红色则为母猪肉。

五花肉批发价格-北辰五花肉-
天津广华肉类食品(查看)由天津市广华肉类食品有限公司提供。天津市广华肉类食品有限公司是天津
天津市 ,猪肉的见证者，多年来，公司贯彻执行科学管理、创新发展、诚实守信的方针，满足客户需求。
在广华领导携全体员工热情欢迎各界人士垂询洽谈，共创广华更加美好的未来。
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