
餐厅厨房设备 朔州厨房设备 亿万德厨业

产品名称 餐厅厨房设备 朔州厨房设备 亿万德厨业

公司名称 山西亿万德厨业有限公司

价格 面议

规格参数

公司地址 山西省晋中市山西示范区晋中开发区汇通产业园
区108国道高村段

联系电话 18636617441 18636617441

产品详情

山西亿万德厨业有限公司位于山西综改示范区晋中开发区，是现代化的不锈钢厨房设备专业生产企业，
集厨房设计咨询、设备生产、运输、安装、调试、培训、售后等服务，可为客户提供"一站式"商用厨具
整体解决方案。

亿万德厨业主营：厨房设备，厨房工程，餐厅厨房设备，厨具等，接下来让小编为你分享电磁炉使用过
程中的注意事项：

电磁炉炒灶和汤灶禁止使用其他任何锅具，必须使用电磁炉专用锅具，食堂厨房设备，使用非电磁炉专
用锅具会导致设备发生故障及影响其寿命。

本机需保持进出风口的通畅，无异物遮挡。

关机后高温还会在加热区域内，保持一段时间逐渐散发，冷却前请勿用手触摸加热区域，以免烫到。

   山西亿万德厨业有限公司位于山西综改示范区晋中开发区，是现代化的不锈钢厨房设备专业生产
企业，集厨房设计咨询、设备生产、运输、安装、调试、培训、售后等服务，可为客户提供"一站式"商
用厨具整体解决方案。公司厨房设备产品现已覆盖省内各主要地市，产品不断更新换代，深受用户的青
睐。

亿万德厨业主营：厨房设备，厨房工程，厨具等，接下来让小编为你分享燃气灶日常保养注意事项：



不能用油渍抹布清洗擦拭燃气灶炉头气孔，防止炉头气孔被堵塞，造成供气不足，燃烧力度不够，影响
烹饪效果。

定期检查燃气灶开关按钮，旧灶具定期检查胶管，建议一年一换，检查是否会在旋转过程中卡住或旋转
不顺。检查灶具是否漏气，每半年应给开关按钮上油，增加润滑系数，提高打火几率。

检查风门走向，避免空气回流。燃气灶在使用过程中会产生燃烧废气或未燃烧完的气体，如风门不对，
可造成气流回流。使用时一定要检查燃气灶风门走向。

   山西亿万德厨业有限公司位于山西综改示范区晋中开发区，是现代化的不锈钢厨房设备专业生产
企业，集厨房设计咨询、设备生产、运输、安装、调试、培训、售后等服务，朔州厨房设备，可为客户
提供"一站式"商用厨具整体解决方案。公司厨房设备产品现已覆盖省内各主要地市，产品不断更新换代
，深受用户的青睐。

 亿万德厨业主营：厨房设备，厨房工程，厨具等，接下来让小编为你分享哪些因素影响食堂厨房设备
的价格：

 你要选购哪些档次的食堂厨房设备，不一样档次的价钱都是不一样的，例如：进口的食堂厨房设备价
钱就较为高一点，相对而言高、大、尚一些，您可以依据自身的定位来选择选符合自家定位的厨房设备
。

 你要找哪些的厨房设备厂家给你定做，是想找完全免费设计的还是收费设计的，一般的状况下这一行
业是，厨房设备生产厂家是免费为您设计厨房的布局和摆放，而设计顾问公司是收费设计的。就看您的
选择了。

餐厅厨房设备-朔州厨房设备-
亿万德厨业由山西亿万德厨业有限公司提供。山西亿万德厨业有限公司实力雄厚，信誉可靠，在山西
晋中 的炊事、烘焙设备等行业积累了大批忠诚的客户。亿万德厨业带着精益求精的工作态度和不断的完
善创新理念和您携手步入辉煌，共创美好未来！
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