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产品名称 煎包锅定制 通达价格实惠 泰安煎包锅

公司名称 虞城县通达食品机械厂

价格 面议

规格参数

公司地址 河南省商丘市虞城县黄冢乡焦窑村

联系电话 19837071306 19837071306

产品详情

包子的制作方法，不需要揉面、发面、擀面皮，就能做出皮薄馅大的

提到包子这道美食，相信我们很多人都特别的爱吃吧，但是想要制作出一道美味的包子，
煎包锅多少钱一台，其制作方法是非常复杂的，需要我们揉面、发面、擀面皮等多个步骤
，才能够将其制作成。如果你是一个不经常做饭的人的话，那么对于包子的制作方法，我
相信你一定是一窍不通。为此，我今天就给大家带来了一道包子的制作方法，不需要揉面
、发面、擀面皮，就能做出皮薄馅大的包子，就算你是一位不会做饭的人，在看了我的方
法以后，煎包锅厂家电话，也能够轻松掌握。

酵母水的做法步骤_健康频道

做法步骤：步：准备260毫升的温水，加入3克酵母，搅拌化开。盆内加入一斤面粉、白糖
2克，然后用化开的酵母水来和面，煎包锅定制，水要边倒边搅拌，把面粉搅成絮状。后
揉成一个光滑的面团，盖上盖子，发酵至面团的两倍大。第二步：准备一下需要用到的香
料：小*香6克、桂皮2克、八角2克、花椒3克、香叶1克，把这些香料都包进香料包中。包
好之后用清水稍微清洗一下，然后放进锅中。锅中加入少量清水，泰安煎包锅，煮10分钟
。

静置发酵至两倍大。和这个面，稍微软一些更好操作。2、韭菜洗净，晾干水分备用。粉
条放入清水中泡软，鸡蛋打散。3、锅里烧热油，倒入鸡蛋炒成鸡蛋碎，静置一边放凉。3



、控干水分的韭菜全部切碎，淋入香油搅拌均匀，让每个韭菜上都粘上油，以防止出水。
4、将韭菜拔至大碗一边，泡软的粉条也切好放入大碗中，再加入鸡蛋碎。

煎包锅定制-通达价格实惠(在线咨询)-泰安煎包锅由虞城县通达食品机械厂提供。虞城县通达食品机械厂
拥有很好的服务与产品，不断地受到新老用户及业内人士的肯定和信任。我们公司是商盟认证会员，点
击页面的商盟客服图标，可以直接与我们客服人员对话，愿我们今后的合作愉快！
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