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产品详情

 巧克力又名朱古力，巧克力是以可可粉为主要原料制成的一种甜食。它不但口感细腻甜美，而且还具
有一股浓郁的香气。巧克力可以直接食用，也可被用来制作蛋糕、冰激凌等。在浪漫的情人节，它更是
表达爱情少不了的主角。     巧克力体积小，发热多，味甜可口。研究发现，巧克力中含有红葡
萄酒中所含有的抗氧化物。朱古力的成分与巧克力大同小异，其中蛋白质、膳食纤维、的含量稍高于巧
克力，脂肪、碳水化合物、能量等其他成分与巧克力相近，都是以可可粉为主要原料制成的。    
 食用    1、保护心脏：巧克力有一些黄酮素，这是的抗氧化成分，它能减少血管中斑块的形成，
能预防中风和动脉硬化，同时也能提高人类的心脏功能，经常食用减少人类心脏病的发生。    2、
补充体力：巧克力是一种高能量的食品，它能快速补充人体需要的能昨，可以缓解疲劳，也有利于人体
运动后的体力恢复，另外巧克力中还含有铁、钙以及磷等多种微量元素，它们能加快血液循环，能让人
们在运动中消耗的体力快速恢复。   3、润泽皮肤：巧克力中含有一些的黄酮类物质，这些物质可以
减少皮肤氧化反应的发生，也能淡化，细嫩肌肤。   4、舒缓情绪：巧克力中还含有一些酰胺类物质
，这种物质能直接被人类大脑吸收，可以起到缓解压力放松情绪的重要作用。     外提供以下资
料：  1.原产地资料证  2.卫生证  3.营养成分分析报告  4.第三方机构出具的成分列表  5.原
标标签样张5套  6.原标签中文翻译件  还需提供：贸易合同、装箱单、提单巧克力由于可可脂的特
性，在遇到温度变化时会产生物理性变化，尤其是在夏天，表面会形成白色晶状物，类似白霜。而代可
可脂不会因温度差异产生表面霜化。为什么巧克力夏天会生白霜呢？中焙烤食品糖制品工业协会副赵燕
萍则表示：白霜、结晶导致巧克力表面颜色发生改变，只是因为巧克力的可可脂对温度太敏感的缘故。
巧克力颜色、形状等物理变化，并不影响巧克力的质量，可放心食用。也正基于此，巧克力在存储过程
中，由于存储不当，可可脂会经历融化再凝固，可可脂溢出之后重新凝固，像一层白霜包裹着巧克力，
虽然巧克力失去了光泽度，但这不是产品质量问题。     其实，的巧克力生产厂家对于原料的选
择和使用，对生产流程，温度控制，生产过程中的食品安全都有着非常都有一整套的质量监测保证体系
，并严格执行符合际标准的生产规则，可以确保生产出来的产品的质量。但是，包装完好的巧克力经过
到达消费者手中的时候，已经经过了物流、仓储等各个规模环节。而巧克力，尤其是含果仁的巧克力中
蛋白质含量丰富，也成为小虫子的“挚爱”，当存储环境较差时，就会被虫子们咬破包装乘虚而入，而
它们咬破的小孔往往很难被肉眼发现，这就会给消费者造成错觉，误以为是巧克力本身长出的虫子。而
当大家购买的是容量较大的产品，打开包装一次无法吃完再保存起来，或是非密封的产品时尤其容易被
虫子侵袭。    建议消费者选择有规模，有生产能力，信誉好的大厂家制造的产品和的。在购买后
，消费者应该将巧克力放置在清凉、干爽、清洁的室温阴凉处，避免阳光直接照射，远离水和其它异味



。保存巧克力时，温度和湿度为重要，环境好保持干燥。保存温度≤22℃，相对湿度≤55%。气温低于22
℃时，只要储存在阴凉通风的地方即可。夏天温度过高时，可将巧克力放在冰箱的冷藏室，不要放在冷
冻室。刚从冰箱取出的巧克力好等它恢复到常温再食用，这样可以使巧克力香醇的味道充分散发出来。
而打开包装的巧克力则应尽量密封冷藏保存    进口巧克力报关所需单证:1、 原产地证2、卫生证
3、装箱单, ,合同4、巧克力包装5、生产日期6、工艺流程7、成分检测报告    巧克力的好处  
  1、巧克力能缓解情绪低落、使人兴奋。    2、巧克力对于集中注意力、加强记忆力和提高智
力都有很好的作用。    3、吃巧克力有利于控制胆固醇的含量，保持毛细血管的弹性，具有防治心
血管循环疾病的作用。    4、巧克力中含有的酸与茶中的含量一样多，酸能力、预防，干扰的供血
。    5、巧克力是抗氧化食品，对延缓衰老有一定的。    6、巧克力含有丰富的碳水化合物
、脂肪、蛋白质和各类矿物质等，人体对其吸收消化的速度很快，所以它被们称为助产大力士，产妇在
临产前适当的吃些巧克力，可以得到足够的力量促使口尽快开大，顺利分娩，对母婴都是十分有益的。
    需要提供以下单证的正本：1. 进口商业；2. 装箱单；3. 进口购销合同；4. 原产地；5. 原
产地卫生证；6. 进口货物标签备案表；7. 原标签样张及翻译文/中文标签样张；8. 经销商营业执照复
印件；9. 报关单证（报关/报检委托书，提货等）。      巧克力的营养价值     巧克力
本身其实是一个营养很丰富的食物。有研究表明，吃巧克力之后会让人体产生一种奇妙的作用。而且吃
巧克力还能够防治心脏病。巧克力棕含有多种复合物，对于脂肪性物质在人体中动脉中的氧化或者积聚
有着组织的作用。巧克力还对人体有哪些好处呢?    1、紧张时刻适当吃些巧克力能缓解情绪，使
人兴奋;    2、巧克力对于集中注意力、加强记忆力和智力都有作用，它是司机的精神振奋剂，也
是学生的健脑良品;    3、吃巧克力有利于控制胆固醇的含量，保持毛细血管的弹性，具有防治心
血管循环疾病的作用;    4、巧克力中含有的酸与茶中的含量一样多，它能力，预防;    5、巧
克力是一种很棒的抗氧化的食品，经常的吃巧克力能够帮助我们身体延缓衰老，爱美的女性朋友非常适
合。    6、 巧克力棕含有丰富的碳水化合物，还有脂肪和蛋白质等各种矿物质。这些物质在人体
中能很快的吸收。而且巧克力有助产的作用。产妇的临产之前，如果适当的吃一些巧克力，能够促进口
尽快开大，从而帮助产妇顺利分娩。    巧克力进口外需提供的资料：    1、 原产地证、卫
生证、装箱单、invoice、贸易合同、成分检测报关、原标签、标签中英文翻译件。    进口巧克力
企业资质：    1、 食品进出口经营权    2、 食品流通许可证
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