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联系电话 13395535087 13395535087

产品详情

商用厨具厂家为您介绍酒店餐饮食堂商用厨房工
程设计芜湖商用厨具厂家为您介绍酒店餐饮食堂商用厨房工程设计：

有酒店餐饮食堂经营者在前期没意识到厨房工程设计的重要性，到了正式营业时，才意识到厨房设计的
重要性，这时候想要整改，厨具报价，花费的成本和人力都的比较大的，造成经营成本增加，产生不必
要的浪费！

作为酒店餐饮食堂的经营者，都必须意识到，厨房作为重要的职能部门，设计的合理好坏与否，都将对
酒店餐饮食堂的的建设和产品质量产生直接影响，同时也将影响到厨房其本身的生产规模和产品结构调
整，对于在厨房里工作的员工身心健康以及工作效率也会有着微妙的影响等等。

芜湖商用厨具厂家为您介绍商用电磁炉如何保养芜湖商用厨具厂家为您介绍商用电磁炉如何保养：

1、杜绝水汽。商用电磁炉蕞忌水蒸汽和湿气，应杜绝热气和蒸汽。 灶内有制冷散热风扇，故应置放在
室内通风处，应用通风口需离墙和别的物件10厘米以上，食堂厨具报价，它的使用溫度为10 －40 ℃。

2、使用正规加热容器。 商用电磁炉不可以使用如玻璃、铝、铜制的器皿加热食品类，这种
非铁磁性材料是不会升温的。

3、不要放铁磁物品。 在使用时，控制面板上不要放置水果刀、小叉、瓶塞这类的磁铁物品，也不要将
手表、录音磁带等易受电磁场影响的放在控制面板上面。

4、切勿空烧。不要将炒锅或别的锅具空烧、干烧，不锈钢厨具报价，以防电磁炉控制面板因受发热量
过高而开裂。

5、不要用手触碰。商用电磁炉使用完后，应把功率电位器再调到蕞小位置，等待散热风扇终止运行后再
断电，再取出炒锅，这时候控制面板的加温范畴圈里切勿用手立即触碰。



芜湖商用厨具厂家为您介绍商用厨房设备未来的发展趋势是怎么样呢：

商用厨房设备行业在中国属于朝阳行业，从上世纪八十年代刚开始发展趋势，有近三十年的历史时间。 
酒店厨房设备由西方国家传入中国，属于耐用商品和高挡商品，广泛运用于中餐馆、西餐厅、酒店餐厅
、面包店、咖啡馆、职工饭堂、学校饭堂、烧烤摊 、快餐店、面点馆、日本料理店等场地。

商用厨房设备主要特点是其运用于商业场地，例如，酒店餐厅、餐馆等，并非一般家中应用;产品型号、
类型、运用范畴多。随着时代的发展，商用厨房设备也慢慢地走向多元化。

厨具报价-芜湖鑫环厨具-食堂厨具报价由芜湖鑫环厨具有限公司提供。芜湖鑫环厨具有限公司拥有很好
的服务与产品，不断地受到新老用户及业内人士的肯定和信任。我们公司是商盟认证会员，点击页面的
商盟客服图标，可以直接与我们客服人员对话，愿我们今后的合作愉快！
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